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Een familiebedrijf van ondernemers,
met intussen meer dan 1500
werknemers en zeven productie-
locaties in vijf Europese landen.

Sinds de start in 1989 is Diversi Foods
een flexibele en betrouwbare partner
voor zijn klanten. Na een mooi
groeiverhaal werd Diversi Foods in
2018 overgenomen door de Martin
Braun-Gruppe, een Duits familiebedrijf
van zowel bakkerij-ingrediénten als
diepvries bakkerijproducten. Dat maakt
Diversi Foods samen met zusterbedrijf
Wolf ButterBack tot één van de grotere
internationale spelers in diepvries
bakkerijproducten, met een breed
assortiment van kwaliteitsvol brood,
hartige snacks en viennoiserie.

De ambitie is om verder te groeien
met een focus op specialiteiten.

Diepvries brood, hartige snacks en
viennoiserie voor elk consumptie-
moment, snel bereid, aantrekkelijk
en overtuigend van smaak.

Eenvoudige en snelle bereiding,
aantrekkelijk vitzicht en overtuigende
smaak zijn de belangrijkste kenmerken
van ons aanbod. Geregeld verrassen
we met nieuwe bakkerijproducten die
een antwoord bieden op klanten-
behoeften en op de belangrijkste
consumententrends. De nieuwe
traditionele broden, stokbroden en
broodjes zijn met desem bereid en

op steen gebakken. Ze springen in
het oog en overtuigen de consument
op zoek naar brood vol smaak zoals
vroeger. De nieuwe hartige snacks die
lang vers blijven in een warmhoudkast
zijn de ideale oplossing voor een snelle
verkoop en om onderweg toch lekker

Voorstellen op maat van de klant.

Uw verkoper selecteert uit het breed
assortiment steeds die producten die
de meeste meerwaarde bieden voor
uw activiteit en locatie. Naast een op
maat gesneden productvoorstel kan
ook de geschikte uitrusting aanbevolen
worden. Met een gepersonaliseerde
opleiding en online support garanderen
we een zorgeloze opstart. Dankzij
lokale productie volgens eenvoudige
processen maken we het mogelijk
om duurzamer te consumeren.
Ontdek deze catalogus en laat u
inspireren! Wij ondersteunen u graag
bij de juiste keuze van producten.
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Diversi Foods helpt je een aanbod
bakkerijproducten samen te
stellen, met heerlijke producten
die consumenten overtuigen en die
bovendien gemakkelijk te bereiden
zijn door je team.

BROODJESZAKEN

Met onze baguettes, zoete broodjes en hartige
snacks van de beste kwaliteit, helpen we je om
jouw klanten een gevarieerd aanbod te bieden.

Altijd kraakverse broodjes; dankzij ons gamma kort af
te bakken stokbroden. Die bovendien op natuurlijke
wijze langer krokant en vers blijven.

Voor elk wat wils: van klassiekers tot stokbrood met
zelfbereide desem, spelt of boekweit en recepten met
zaden, pitten of noten. Steeds ontwikkeld met jouw
gebruiksgemak in gedachten en dus geschikt om aan
te snijden en te beleggen.

En zoekt jouw klant net iets anders, dan kun je

ze plezieren met een heerlijk zoet broodje of een
hartige snack van de hoogste kwaliteit. Onze
worstenbroodjes, kaassnacks en gevulde pizza’s kan
je na afbakken gemakkelijk enkele uren warm en vers
houden in een warmhoudkast.



CATERING

Wij ondersteunen jou bij het dagelijks aanbieden
van kwaliteitsvolle maaltijden met voorgebakken
broodproducten die je nog kort even afbakt of enkel
ontdooit. Hou het voor jezelf veilig, tijdbesparend
en gebruiksvriendelijk door te kiezen voor onze
voorgesneden producten.

Verwen met onze succesvolle klassiekers of verras en
inspireer jouw klanten met een origineel product.

FRITUUR, SNACK- & BURGERBARS

HOTELS & RESTAURANTS

Stokbrood om te beleggen, kleine broodjes voor een
kwalitatief mandje op tafel, groot brood om aan te
snijden op een buffet,... welk concept je ook voor
ogen hebt, onze smaakvolle producten zullen je
klanten verwennen.

Met ons ruim aanbod in recepten, vormen en
gewichten, kan je de klanten de belevenis bieden
waarnaar ze op zoek zijn. Ontdek de voordelen van
de natuurlijk bekomen lange versheid van het rustieke
gamma krokante steenovenproducten. En vul aan
met zoet gebak en traditionele of nét originele zoete
broodjes, voor een totaal aanbod op elk moment van
de dag.

Ons aanbod fully baked voorgesneden burger buns zijn zowel makkelijk en veilig te bereiden als snel klaar na
ontdooien. Met de kwaliteitsvolle burger buns kan je lekkere klassieke burgers, premium gourmet burgers en hippe

vegan burgers met paprika, spinazie of rode biet aanbieden.

Ook panini’s blijven veel gevraagd met heel wat mogelijkheden om te beleggen.

Probeer zeker ook de ruime keuze aan hartige snacks! Deze moeten enkel afgebakken worden en zijn

onweerstaanbaar lekker.

SUPERMARKTEN

Bied jouw klanten ovenvers brood, heerlijke
viennoiserie en originele snacks aan... want
daarvoor komen ze graag terug.

Grootbrood, baguettes, kleinbrood en viennoiserie:
van klassiekers tot originele recepten met zelfbereide
desem, oergranen, gezonde pitten en zaden of
lekkers zoals een plakje Gouda of een karamelvulling.

Naast een ruim aanbod voor de versbakkerij, kan

je bij ons voor het vriesvak ook voorverpakte
viennoiserie en mixen mini broodjes vinden om thuis
kort af te bakken.

Bekijk zeker het aanbod originele hartige snacks van
de hoogste kwaliteit. In een warmhoudkast blijven
onze snacks heerlijk warm en vers. Ideaal indien

je een meal corner hebt, of als snack ‘on the go’,
dankzij de handige trays die wij mee aanbieden.

Bovendien helpen wij je met technisch materiaal en
professioneel advies zodat ook het bakkerijpersoneel
onze producten dagelijks het beste kan afbakken.



AUTHENTICITEIT

KWALITEIT

DUURZAAMHEID

Eenvoudige recepten zonder additieven, bakken

op steen en vooral veel respect voor authentieke
processen met lange rust- en rijstijden vormen de
hoekstenen van onze productie. De authentieke
producten met rustieke, krokante korst en mals, open
kruim worden bereid met traditionele ingrediénten
zoals in huis bereide desem, op steen gemalen bloem
of oergranen zoals spelt en boekweit. Zo krijgen de
producten de beste smaak, blijven ze langer vers en
geven ze een heerlijk voldaan gevoel.

INNOVATIE

Diversi Foods garandeert hoogwaardige kwaliteit.

Dit begint bij het zorgvuldig uitselecteren van

de beste ingrediénten die verwerkt worden op
hoogtechnologische apparatuur. Daarnaast is er onze
jarenlange ervaring en expertise die resulteert in een
product assortiment van uitstekende kwaliteit.

ADVIES

Wij zorgen voortdurend voor vernieuwing in het
assortiment want afwisseling en unieke producten
genereren verkoop. Met onze innovaties spelen wij
in op consumententrends en beantwoorden we aan
de behoeften van jouw klanten naar onder andere
meer kwaliteit, gebruiksgemak en duurzaamheid.

Bij ons kan je met alle commerciéle en

technische vragen terecht. Wij helpen je met

jouw assortimentskeuze en ondersteunen jouw
productpresentatie en communicatie. Wat je vraag
ook is, wij luisteren graag, want zo kunnen ook wij
continu optimaliseren.

Diversi Foods heeft als doel op een ecologische en
sociaal verantwoorde manier economische waarde
te creéren. We werken aan het continu verbeteren
van onze voetafdruk en aan het welzijn van
medewerkers, klanten en consumenten.

Onze focus ligt op het verminderen van
energieverbruik, waterverbruik en verpakking. Dat
doen we vooral door meer lokaal te produceren met
de meest recente technologieén. Twee voorbeelden
zijn warmterecuperatie en continue verbetering door
PLC monitoring van de productieprocessen. Prioriteit
is ook het reduceren van afval. Daarnaast investeren
we in zonnepanelen in beide Belgische fabrieken
om het energieverbruik te vergroenen. Bij innovaties
ligt de focus steeds vaker op gezondheid, welzijn en
duurzaambheid.
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LEGEND

Legend, het uvitzicht en

de smaak van traditie.

Deze traditionele broden springen in het

oog met hun artisanale vorm, ruige korst en
rustieke insnijdingen. Hun authentiek recept
met een milde desem, 30 uur bereiding en
bakken op steen geeft elk Legend brood ook
een onweerstaanbare geur en smaak, mals
open kruim en uitzonderlijke versheid.

Legend staat voor lokale Belgische productie
en klassieke, eenvoudige recepten. De
Balance producten in dit assortiment zijn
gezonder door oergranen, vezels, pitten en
zaden. Om beleving van verrassende smaken
is er Sensations.

Het rustieke vitzicht en de volle
smaak van brood zoals het
vroeger bereid werd vind je in
Pain d’Antan.

Zelf bereide actieve desem en de lange
bereiding van het deeg geven Pain d’Antan
broden hun rijke smaak en zorgen dat ze
lang vers blijven.

Elk brood is bovendien uniek van uitzicht
doordat het met de hand gevormd wordt en
lekker krokant dankzij bakken op steen.

Pain d’Antan recepten zijn Clean Label en
bevatten enkel natuurlijke ingrediénten zoals
een 100% natuurlijke kwaliteitsbloem vrij van
additieven.

FITNESS

Voor actieve consumenten
is er Fitness.

Gezond én lekker, bron van vezels en
krokant! Een rijke dosis zaden, pitten,
havervlokken en granen maken elk Fitness
brood, stokbrood of broodje heerlijk en goed
vullend. Fitness stokbroden zijn intussen een
klassieker als basis voor belegde broodjes.



Pane
Uriginale

Pane Originale staat voor
heerlijke Zuiderse brood-
specialiteiten naar originele
recepten.

De Pane Originale broodjes en snacks
proeven naar de Mediterraanse keuken.
Ze herinneren aan zomervakanties en aan
genieten. Elk product is bovendien ook
gemakkelijk te bereiden.

ButterBack

Wolf ButterBack staat
voor de beste kwaliteit in
viennoiserie specialiteiten
en bladerdeeg snacks.

Het deeg wordt bereid met pure kwaliteitsboter
en krijgt net zoals bij de artisanale bakker
een extra lange rijstijd voor meer smaak.

De producten zijn origineel van vorm,
springen in het oog en zijn extra lekker
dankzij zelf bereide vullingen.




MARTIN BRAUN FROZEN BAKERY DIVISION

Onder de vleugels van familiebedrijf Martin Braun Gruppe vormen Diversi Foods en Wolf ButterBack sinds 2018 de Frozen Bakery Division.
Een samenwerking waarbij beide ondernemingen elkaar versterken en aanvullen met een breder assortiment en een efficiéntere organisatie.

Door de samenwerking ontwikkelde het diepvriesassortiment van Martin Braun Gruppe zich tot een compleet gamma met brood, snacks en
viennoiserie specialiteiten om klanten een totaaloplossing aan te bieden. Diversi foods staat als merk voor groot brood, baguettes, ciabatta en
krokant of zacht kleinbrood. Wolf ButterBack staat als merk voor kwalitatieve viennoiserie specialiteiten en hartige snacks.

WOLF BUTTERBACK

Wolf Butterback engageert zich voor artisanale
productie van bladerdeeg met ambachtelijke
invloeden zoals lange rusttijden. De recepten worden
vitsluitend bereid met de beste grondstoffen, zoals
pure boter of eigen bereide vullingen. Gecombineerd
met hun ultramoderne apparatuur, expertise,

jarenlange ervaring en de hoge kwaliteitsnormen,
resulteert dit in onweerstaanbare producten met een
hoge, consistente kwaliteit.




Rijkelijk gedoseerde pure boter in een deeg dat net
zoals bij de artisanale bakker een extra lange rijstijd
krijgt. De originele producten van Wolf ButterBack
springen meteen in het oog en zijn zo lekker dat ze
onmiddellijk naar meer smaken.
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PROFESSIONEEL ADVIES EN
ONDERSTEUNING OP MAAT

Verhoog jouw kennis, kwaliteit en bijgevolg
rendement dankzij de extra ondersteuning die
wij je kunnen bieden.

oo
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Zet producten in de kijker met ons kant en klaar
communicatiemateriaal en ondervind zelf het positief effect
op jouw verkoop. De perfecte tools om klanten mee te verleiden,
vind je bij ons.

Vraag om ons professioneel advies en aanbevelingen op maat.
Ons team vindt oplossingen voor al je commerciéle en technische
vragen, dankzij onze aanbevelingen op maat.

Verzeker jezelf van de beste vitrusting, door beroep te doen op
onze ervaring over ovens of bakplaten en hoe ze te gebruiken.

Maak gebruik van onze opleidingen voor jou of jouw personeel.
Doe nuttige vaardigheden en kennis op, waardoor je efficiénter werkt
en meer rendement haalt uit je inspanningen.

Maak gebruik van onze technische ondersteuning.

Wij stellen onder meer ovens, siliconen bakmatten en
bakhandschoenen ter beschikking en komen met plezier jouw
apparaten herstellen in geval van panne.

Heb je speciale noden of denk je aan een uniek product?
Laat het ons weten en wij voorzien een oplossing op maat.



... MAAK HET JEZELF
GEMAKKELIJK

Je krijgt als klant van ons online
platform snel en gemakkelijk
toegang tot alle technische fiches,
productinformatie en véél meer.

Ontdek ons assortiment dankzij de hoge resolutie
foto’s en boost verkoop met het voorgestelde
promotiemateriaal dat de aandacht trekt in jouw
zaak. MyDiversi is de online ondersteuning om
alles wat bij de verkoop van jouw producten komt
kijken vlot te laten verlopen en te boosten.

Ontdek onze online diensten.

Doe inspiratie op om jouw klanten te
verrassen en te verwennen dankzij de
receptenrubriek. Blijf via onze sociale
media op de hoogte van het laatste
nieuws, van trends en van de nieuwe
producten die we op de markt brengen.
Neem een kijkje achter de schermen
van Diversi Foods en ontdek hoe onze
heerlijke producten gemaakt worden.

WAAR KAN JE ONS VINDEN?

ﬂ www.facebook.com/diversifoods

DIVERSIFOODS.COM

EiEaE

r

Op onze website ontdek
je al onze producten en
diensten.
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Op steen gebakken.

Bereid met zuurdesem.

Zonder bewaarmiddelen of
E-nummers.

Bereid met boter.

EGET,
L3
S A,

Ra
I
Y
3

&, 6 o
“ant

VEGAN

Nomn ™

Vegan gecertificeerd.

Belangrijke opmerking: de aangegeven baktijden en
baktemperaturen in deze cataloog zijn indicatief omdat het
resultaat van het afbakken van de producten zeer sterk
afhankelijk is van de gebruikte oveninstallatie. Vervolgens
werden de verschillen tussen de opgegeven waarden per
artikel en artikelgroep om praktische redenen zo klein
mogelijk gehouden waardoor deze wel kunnen verschillen
met de waarden die terug te vinden zijn op het kartonetiket.
*Aangegeven gewicht en maat zoals bij u geleverd.

g & @ 0

mn
Qnny

VGS

Per pallet

Bestelartikel

gewicht (g)*

maat (cm)*

stuks/karton

karton/pallet

ontdooitijd (min.)

baktemperatuur (°C)

baktijd (min.)

voorgesneden

enkel per pallet verkrijgbaar

(via directe levering vanuit productie)

artikel met een afnamegarantie
bestelbaar, verwachte leadtime
is circa 1,5 week.
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GROOTBROOD
RUSTIEK BROOD

@ e @ READY TO BAKE @ e READY TO BAKE READY TO BAKE
) )) J Clean
1907 (252! 1959 307521

RUSTIEK ROND WIT RUSTIEK OVAAL WIT BROOD PAIN RUSTIQUE NATURE
£1600q % <11 < x28 rm 22¢M 15009 % x18 < x28 #1600q % x12 < x32
% 60’ i 185-200°C @ 16-18" 3% 60’ W 185-200°C° ( 16-18° % 60 185-200°C (D 12-14/

e READY TO BAKE e READY TO BAKE READY TO BAKE
le le
°0 00 mx

RUSTIEK ROND BRUIN RUSTIEK OVAAL BRUIN PAIN RUSTIQUE MULTICEREALES
£1600q % x14 < x28 rm 21€m 150049 % x18 < x28 v 26 €M #£1600q % x15 % x32
% 60’ i 185-200°C @ 16-18" % 60’ W 185-200°C° (D 16-18° % 60 185-200°C (D 12-14/

20 GROOTBROOD



READY TO BAKE

00

RUSTIEK BOERENBROOD WIT

£11000g % x9 < x28 36, CM
% 60 4t 185-200°C ( 18-20°

READY TO BAKE
v 1407-04
o 2753

RUSTIEK BOERENBROOD WIT -
VOORGESNEDEN & VERPAKT

£11000g % x9 < x28 e 36 €M
% 3u 4t 185-200°C (» 10-12

*Gesneden brood in bakzak

READY TO BAKE

RUSTIEK BOERENBROOD BRUIN

#31000g & x9 < x28 rmm 36 cm

% 60" 4t 185-200°C' ( 18-20°

e READY TO BAKE
&
= wam: 1758-04

RUSTIEK BOERENBROOD BRUIN - [EiRaARi

VOORGESNEDEN & VERPAKT

#31000g T x9 < x28 e 36 €M
# 3u 45 185-200°C' @ 10-12°

"Gesneden brood in bakzak
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GROOTBROOD
RUSTIEK BROOD

) @ READY TO BAKE @a READY TO BAKE “ @ e READY TO BAKE
- Jean LEGEND Jean

PAVE RUSTIEK BRUIN GEVOUWEN VIERKANT MET LIJNZAAD LEGEND MOLENAARSBROOD WIT
£1600q % x14 < x32 rm 26.5¢m 15009 % x15 < x32 v 26 €M 15509 % x12 < x28
% 60’ i 185-200°C @ 16-18" 3% 60’ W 185-200°C° ( 16-18° % 60 1 185-200°C (@ 10-12'

| [
. READY TO BAKE N7 - - READY T0 BAKE
OO e OS@

SPELTBROOD BALANCE MOLENAARSBROOD MEERGRANEN
#5009 % x12 < x32 = 30Cm 15509 % x12 < x28
% 60’ i 185-200°C @ 16-18" % 60’ W 185-200°C° (@ 10-12'

GROOTBROOD



Do~ READY TO BAKE
e 000

PAIN D’ANTAN NATUUR

£1400q % x20 < x32 rm 36 cm

% 60 4 185-200°C° @ 16-18"

READY TO BAKE

o

v
LEGEND

LEGEND DESEM HOUTHAKKERSBROOD WIT

—] Cf{an
@

17009 % x10 < x28 50 M

# 60 4 185-200°C @ 12-14

; e READY TO BAKE
i 000

PAIN D’ANTAN MOUT

14509 % x20 < x32 36 cm

# 60’ i 185-200°C @ 16-18°

READY TO BAKE

=

BALANCE HOUTHAKKERSBROOD MEERGRANEN

e O9®

#1700q % x10 < x28 = 50 €M

# 60 4 185-200°C' @ 12-14

aen READY TO BAKE
@ @ 266

PAIN D’'ANTAN OLIJVEN

14509 % x20 % x32 rm 36 Cm

3 60 45 185-200°C' @ 16-18°

F @\]E SS READY TO BAKE
@ 62
FITNESS CAMPAGNARD

17504 % x14 < x32 rm 56 CmM
% 60 Ul 185-200°C @ 12-14'

GROOTBROOD 23
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GROOTBROOD
CARRE & TOAST

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
348 349
CARRE GROOT WIT CARRE GROOT BRUIN VOLKORENBROOD
#1800¢g ‘ﬁx]Z < x24 rm 23.5cm #3800g Fx12 < x 24 rm 23.5cm #£3800g ﬁx]Z < x24 rrm 23.5cm
* 60’ & 185-200°C @ 12-14" * 60’ & 185-200°C @ 12-14° # 60’ ﬂ.‘, 185-200°C’ @ 12-14'

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
BOEREN WIT BOEREN BRUIN BOERENBROOD VOLKOREN
118009 % x6 < x40 29 €M 118009 % %6 < x40 e 29 €M 118009 % %6 < x40 e 30 €M
# 60’ U 185-200°C @ 3-4' % 60’ U 185-200°C @ 3-4' % 60° 41 185-200°C (@ 3-4'
GROOTBROOD



READY TO BAKE F @\]E SS READY TO BAKE

1306-01 384
BROOD DUBBEL DONKER FITNESS KLEIN BROOD
£1800g % x6 < x40 e 30 cm 113509 T x24 < x36 o 18cm
# 60’ 4 185-200°C @ 10-12' # 60’ 4 185-200°C @ 10-12°

*Bestelartikel

READY TO EAT READY TO EAT READY TO EAT
2031 1762-02 1765-02
CASINO WIT - 11x11 CM WIT BROOD - GLUTENVRUJ BRUIN BROOD MET ZADEN - GLUTENVRUJ
£1800g % x6 < x40 29 €M 13509 % x10 < x60 e 17 €cm 13509 % x10 < x60 17 Cm
% 25 40 # 40

GROOTBROOD 25
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GROOTBROOD
ROND & OVAAL BROOD

READY TO BAKE

OUD HOLLANDS WIT ROND

£3800g % x6 < x40 rm 36 CM 3800¢g
# 60’ 44 185-200°C @ 12-14" # 60’

READY TO BAKE

OUD HOLLANDS DONKER MEERGRANEN

£3800g Fx6 < x40 rm 36 Cm £3800¢g
# 60’ 44 185-200°C @ 12-14" # 60

GROOTBROOD

OUD HOLLANDS WIT LANG

41 185-200°C° (D 12-14°

OUD HOLLANDS KOREN

41 185-200°C° (O 12-14°

READY TO BAKE READY TO BAKE

OUD HOLLANDS GRANEN WIT

36 cm 1800g T x6 < x40 e 36 cm
% 60 4l 185-200°C @ 12-147

READY TO BAKE READY TO BAKE

E

OUD HOLLANDS ZONNE

) 36 cm #1800g T x6 < x40 e 36 cm
% 60 4l 185-200°C @ 12-14'



READY TO BAKE @ READY TO BAKE
2024-01 3518-01

OUD HOLLANDS TARWEMAIS BEIERS DONKER
#8009 % x6 < x40 rm 36 cm 14009 % x14 < x32
% 60’ 1 185-200°C @ 12-14' % 60’ W 185-200°C° (@ 10-12'

*Bestelartikel

F ((fNi SS READY TO BAKE READY TO BAKE
|

FITNESS OVAAL BROOD GROOT LANG BRUIN PLAT BROOD

f1450q % x24 < x 28 rmm 24 cm #315009 T x7 < x32 rmm 56 cm

# 60 4 185-200°C @ 12-14 # 607 45 185-200°C' @ 14-16°




il

GROOTBROOD GROOTBROOD
BRIOCHE BROOD WERELOERODEN

READY TO EAT

FRIES SUIKERBROOD

£1450q % 90 <12 < x32

28 GROOTBROOD




GROOTBROOD
WERELDBRODEN

~ S
Pﬁgl’, il READY TO BAKE PHH({ il READY TO BAKE
riginaie rigiale
\/‘ 7920-01 \/ 920-01
QUADRATO FOCACCIA FOCACCIA ROSMARINO (37x18,5x3 CM)
ROSMARINO (18 x15x3 CM)
£14509 T x12 < x54 e 37 cm
111809 % x10 x 3 < x54 = 18.5¢cm %0 185-200°C (O 6-8°
10 44 185-200°C @ 6-8°

De spianata lijkt qua vorm op een
pizzabodem, maar in plaats van
tomatensaus wordt de spianata
ingesmeerd met olijfolie en zeezout. Het
wordt vaak gekozen als alternatief voor de

panini. Gemakkelijk in gebruik; beleggen,

dubbelvouwen en snijden. Zowel in zijn

geheel als in punten te serveren.

Pfi@ READY TO EAT Pa@ READY TO BAKE READY TO BAKE
Originale Originale .

TRAMEZZONE NATUUR FOCACCIA ROMANA VGS SPIANATA

#311500q T x6 x 10 rm 54 x11cm 33009 % x30 < x 24 rm 50 cm 2309 x20

# 3u/h < x32 %10 4l 185-200°C' (D 6-8' 30 185-200°C

Per pallet

GROOTBROOD 29




STOKBROOD
RUSTIEK STOKBROOD

.‘ - READY TO BAKE “ = o READY TO BAKE
iwsin) @@ i) @@

LEGEND DESEM BAGUETTE WIT LEGEND DESEM BAGUETTE WIT
#4004 %20 < x28 o 45 cm 13409 %20 < x28 o 46 Cm
# 10’ 4 185-200°C @ 10-12' # 10’ i 185-200°C @ 10-12'

Traditioneel stokbrood met puntige

viteinden, rustieke korst en
open kruim. Vol van smaak door
meergranen recept met tarwe,
rogge, boekweit en 4 zaden.

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE

8502

W YD clean

2 F label

BARRA BARRA MEDIA BALANCE DESEM BAGUETTE
MET BOEKWEIT

107 45 185-200°C' O 12-14° 100 4 185-200°C @ 10-12 35049 x20 x28
10 185-200°C 10-12°

32609 T x18 <» x36 rmm 45 cm #1259 T x52 < x28 e 25 cm

30 STOKBROOD



“ e READY TO BAKE “ > READY TO BAKE
iy DO ety OO

LEGEND 1/2 DESEM BAGUETTE WIT LEGEND 1/2 DESEM BAGUETTE BRUIN
11409 % x50 < x28 e 25 €M £1140g % x50 < x28 rrm 25 €M
%10 44 185-200°C @ 8-10° 10 41 185-200°C° (® 8-10°

I
—\ ‘< - READY TO BAKE — e READY TO BAKE
e OS@ ee0

BALANCE 1/2 BAGUETTE SPELT SENSATIONS 1/2 BAGUETTE WALNOTEN
11309 % x50 < x28 e 25 €M £1150g T x45 < x28 erm 25 €M
10 4 185-200°C° @ 8-10° 10 41 185-200°C° (® 8-10°

*Bestelartikel
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STOKBROOD
KLASSIEK STOKBROOD

STOKBROOD WIT BREED

14009 T x20 < x28
10 4t 185-200°C° (@ 16-18°

STOKBROOD WIT BREED

13209 T x25 < x28

107 45 185-200°C' (D 16-18'

READY TO BAKE

erm 57 ¢cm

STOKBROOD WIT

13309  x28 < x18
# 107 4l 185-200°C ( 16-18°

*Bestelartikel

READY TO BAKE

rm 65 cm

STOKBROOD WIT

2809 T x30 < x28
%10 44 185-200°C @ 14-16’

STOKBROOD

STOKBROOD WIT

12609 T x32 < x28
107 U4 185-200°C @ 16-18°

READY TO BAKE

erm 57 ¢cm

STOKBROOD WIT

2259 & x35 < x28
# 107 44 185-200°C @ 14-16'

READY TO BAKE

rrm 57 cm



READY TO BAKE

)
CJ 8047
BAGUETTE "MEUNIER”

3209 x25 x28
10 185-200°C 6-8’

READY TO BAKE

TIJGERBAGUETTE

3209 x 24 x32
10 185-200°C 10-12°




STOKBROOD
KLASSIEK STOKBROOD

READY TO BAKE READY TO BAKE
8021 8009
1/2 STOKBROOD WIT BREED 1/2 STOKBROOD WIT BREED
31759 % x40 < x28 rrm 27 €M 11509 & x50 < x28 rrm 27 €M
10 41 185-200°C' @ 14-16’ 107 4l 185-200°C @ 14-16’
*Bestelartikel *Bestelartikel

Product topper! Eenvoudig recept

met respect voor rust en rijsstijden.
Zeer toegankelijke smaak en ideaal
formaat voor een lunch met beleg
en garnituur naar keuze.

READY TO BAKE READY TO BAKE
8007 &)
1/2 STOKBROOD WIT HALVE BAGUETTE "MEUNIER”
1209 x60 x28 1759 % x40 < x28 e 27 €M
10’ 185-200°C’ 12-14* 10 4l 185-200°C° (D 6-8'

*Bestelartikel

STOKBROOD






STOKBROOD
KLASSIEK STOKBROOD

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE

STOKBROOD BRUIN BREED STOKBROOD BRUIN STOKBROOD MULTIGRANEN
14209 % x20 < x28 rm 57 cm #1280¢ % x30 < x28 o 57 cm 13209 % x28 < x28 e 57 ¢m
%10 1 185-200°C () 18-20 %10 M 185-200°C° (@ 14-16" % 107 185-200°C (O 14-16'

READY TO BAKE READY TO BAKE F 'TI\]ESS READY TO BAKE
1/2 STOKBROOD BRUIN BREED 1/2 STOKBROOD BRUIN FITNESS STOKBROOD
01759 % x40 < x28 e 27 €M 1209 % x60 < x28 e 27 €M 3509 % x30 < x28 e 58 cm
100 4 185-200°C (@ 14-16° %10’ U 185-200°C (@ 12-14' %107 U 185-200°C @ 14-16'

*Bestelartikel

36 STOKBROOD
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Het heerlijke fitness half stokbroodje
heeft een knapperige korst en

zorgt voor een langer verzadigd

gevoel dankzij de zadenmix (15%):
havervlokken, lijnzaad, zonnebloem-
en sesamzaden.

F 'TN E S S READY TO BAKE
360

FITNESS 1/2 STOKBROOD

£11509 % x60 < x32
%10 1 185-200°C° (3 12-14/
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CIABATTA

P

aHE‘ il READY TO BAKE
riginaie

‘ 3160
CIABATTA ORIGINALE

12659 T x13 x 2 < x32
%107 185-200°C' @ 14-16

rrm 33cm

= 000 i

CIABATTA D'’ANTAN NATUUR

1109 % x50 < x32 e 16 €M
10 4t 185-200°C (O 8-10°
CIABATTA

Pane
Originale

CIABATTA ORIGINALE

£11004g Fx11 x 6 < x32

107 4l 185-200°C' @ 10-12°

CIABATTA NATUUR

131209 T x70

< x24
e 20 4 185-200°C' D 12-15’

READY TO BAKE

READY TO EAT

CIABATTA OVAAL

e 17 ¢m 11009 % x50 < x32 20 €M
% 45
READY TO BAKE READY TO BAKE
20550 307518
CIABATTA
e 18.cm 11009 % x60 % x32
% 20 W 185-200°C @ 7-8'



@ READY TO BAKE READY TO BAKE

CIABATTA NATUUR CIABATTA OLIJF
£390g % x50 < x32 e 12 €M £1120g F x70 < x24 e 17.5 cm
# 10 41 185-200°C° (9 10-12° % 20 41 185-200°C° O 12-15°

READY TO BAKE FITNESS READY TO BAKE
1145 787
CIABATTA ITALIANO FITNESS CIABATTA
1309 % x60 < x32 emm 14 cm 190g % x90 < x28 em 12 Cm
# 10 44 185-200°C @ 10-12" 10 45 185-200°C @ 10-12°

.
CIABATTA ——39

-




KLEINBROOD
RUSTIEK KLEINBROOD

Op stenen vioer gebakken broodjes
met een ambachtelijke uitstraling.
De rustieke broodjes zijn bereid met
actieve desem en krijgen alle tijd
om te rusten en te rijzen, tot wel 30
uur. Het resultaat is een broodje met
een luchtig hart, knapperige korst en

‘£ e READY TO BAKE “ e READY TO BAKE
vooral een heerlijke smaak. LEGEND @ LEGEND @

LEGEND DESEM RUITBROODJE WIT LEGEND DESEM RUITBROODJE BRUIN

1004 x70 x28 17cm 1004 x70 x28 17cm
10° 185-200°C 6-8" 10° 185-200°C 6-8"

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
MEDIA PAYESITA NATUUR MEDIA PAYESITA BRUIN MEDIA PAYESITA MEERZADEN
#£3100g % x65 < x28 rrm 21cm #£3100g9 % x65 < x 28 rrm 22 CM #£3100q T x65 < x28 rrm 22 CM
310 4l 185-200°C° O 4-7' # 10 1185-200°C O 4-7 %10 1 185-200°C O 4-7

40 KLEINBROOD



D~ e READY TO BAKE D~ e READY TO BAKE
G 998 . 90
MINI PAIN D'’ANTAN MOUT

£ 110g % x50 2 x32 e 15 €M
# 107 44 185-200°C @ 8-10°

MINI PAIN D’ANTAN NATUUR

11109 % x50 < x32 e 15 €M
%10 44 185-200°C @ 8-10°

Soun o READY TO BAKE Swn e READY TO BAKE
@ @ 268 @ @ 602
MINI PAIN D’ANTAN ROZIJNEN-
HONING-NOTEN

£ 110g % x50 2 x32 e 15 €M
#1107 4 185-200°C @ 8-10°

MINI PAIN D'ANTAN OLIJVEN

31109 % x50 2 x32 e 15 €M
10 4 185-200°C° @ 8-10°
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— READY TO BAKE
Glean

BALANCE MEERZADEN BROODJE

£190g % x70 < x28 9 cm
%10 41 185-200°C° () 6-8

READY TO BAKE

ZONNEBLOEMPITBROODJE
1188g % x50 < x48 9.5 cm
%10 4 185-200°C @ 10-12

KLEINBROOD

Op stenen vloer gebakken broodje

met een heerlijke open kruim.
Bestrooid met een royale dosis
pompoenpitten die zorgen voor een
krokante beet en lekkere smaak.

NIEUW

READY TO BAKE
8524

Lot W
Clean

.‘..‘. E' label

BALANCE POMPOEN BROODJE

909 x70 x28
10’ 185-200°C’ ( 6-8°




READY TO BAKE

SPELTBROODJE
11059 T x56 < x32 e 9 cm
10 4t 185-200°C @ 8-10°

READY TO BAKE

FLUTE NOTEN-ROZIJNEN DE TRADITION

1309 x 20 x96 28cm
10’ 185-200°C 8-10°

READY TO BAKE
- e
594 e

ALPENBROODJE BOL NOTEN-ROZIJNEN
11959 % x100 < x28 e 10€m 11004 % x50 < x28
# 10’ 4 185-200°C @ 8-10° # 10 4 185-200°C @ 10-12°

Unieke vorm, ambachtelijke
vitstraling en premium smaak
dankzij de combinatie van
noten en rozijnen.

Heerlijke korst en open

kruim dankzij bakproces

in steenoven. Lekker te
combineren met verscheidene
kazen.

rrm 1Tecm

KLEINBROOD

READY T0 BAKE

43
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READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
BOLLETJE WIT BOLLETJE BRUIN BOLLETJE WIT AARDAPPELVLOKKEN
170g % %90 < x32 = @ 9cm 01704 % x90 < x32 = @ 9cm £1100g % x60 < x32 =m @ 10cm
# 10 4 185-200°C @ 8-10° 107 141185-200°C' @ 8-10° s 10° 41185-200°C' @ 8-10°

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE

RUSTICA BOL NATUUR RUSTICA BOL BRUIN RUSTICA BOL BRUIN MET ZADEN
#1009 % x60 < x32 e @ 10¢cm 11009 % x60 < x32 o @ 10cm 11009 % x60 % x32 o @ 10¢m
%10 185-200°C (® 8-10" %10 W 185-200°C (@ 8-10’ % 107 W 185-200°C (O 8-10

KLEINBROOD



- A

KLEINBROOD —— 45
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READY TO BAKE

PICCOLO WIT

11859 % x85 < x28
10 4t 185-200°C (D 10-12

e 17 cm

READY TO BAKE

PICCOLO WIT

11859 % x85 < x28
10 4t 185-200°C (3 10-12

e 20 cm

READY TO BAKE

PICCOLO WIT 2 INSNIJDINGEN

K859 % x85 < x28 e 20 €M

107 4l 185-200°C' @ 10-12°

READY TO BAKE

PICCOLO BRUIN

11859 % x85 < x28 e 17 cm
10 4t 185-200°C (D 10-12
KLEINBROOD

READY TO BAKE

PICCOLO BRUIN

1185g & x85 < x28
#10° 41 185-200°C' (D 10-12"

erm 20 Cm

READY TO BAKE

PICCOLO BRUIN 2 INSNIJDINGEN

K859 % x85 < x28
107 4l 185-200°C (® 10-12

rrm 20 cm



READY TO BAKE

PICCOLO WIT

f160g & x110 <% x28 e 15 cm
10 4t 185-200°C° (3 10-12

READY TO BAKE F 'TNESS READY TO BAKE
PICCOLO BRUIN FITNESS PICCOLO
0 60g F x110 < x28 e 15 €m £1100g % x50 < x56 e 17 €m
10’ U 185-200°C @ 10-12' 107 4 185-200°C @ 8-10"

KLEINBROOD




READY TO BAKE READY TO BAKE
1107 1108
JUMBO PISTOLET WIT JUMBO PISTOLET BRUIN
1909 % x50 < x32 e 11.5¢m £190g % x50 < x32 o 11.5cm
%10 W 185-200°C° ( 10-12 %107 W 185-200°C ( 10-12'

*Bestelartikel

READY TO BAKE READY TO BAKE

JUMBO PISTOLET MAANZAAD JUMBO PISTOLET SESAMZAAD

f£190g x50 < x28 e 11.5cm 1909 T x50 < x28 rm 11.5cm
10 45 185-200°C' @ 10-12° 10 4l 185-200°C (D 10-12'

*Bestelartikel *Bestelartikel

48 KLEINBROOD



VLOERPISTOLET WIT
1759 T x100 < x28
#10° 4t 185-200°C O 8-10°

*Bestelartikel

BAGNAT NATUUR

£31004g T x40 < x32
10 41 185-200°C° ) 4-6'

READY TO BAKE

erm 11em

READY TO EAT

699-06

erm 13 cm

TIJGERBOL
£180g T x60 < x28
#10° 4t 185-200°C (@ 8-10°

BAGNAT BRUIN

11009
#0107

*Bestelartikel

% x40 < x 32
Ui 185-200°C O 4-6

READY TO BAKE

READY T0 BAKE

KAASBOL
e 11cm f175¢9 T x45 < x49 = 10cm
%10 41 185-200°C° (O 8-10°

READY TO EAT

READY T0 BAKE

FLAGUETTE NATUUR

e 13 €M £1100g % x48 < x36
# 20 44 185-200°C @ 8-10°

KLEINBROOD

49
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KAISERBROODJE
1709 T x90 < x32
%107 Ui 185-200°C @ 10-12"

KAISERBROODJE
1609 & x120 < x28
# 10’ 4 185-200°C @ 10-12

KLEINBROOD

READY TO BAKE READY TO BAKE

READY TO BAKE

F(T/NESS

KAISERBROODJE FITNESS

KAISERBROODJE MAANZAAD

T x60 < x56
41 185-200°C° (D 10-12°

% x90 < x32
41 185-200°C° ( 10-12°

em @ 11ecm #3709 erm 10 cm e 9 €M

#10

75g
#0107

*Bestelartikel

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE

KAISERBROODJE MAANZAAD KAISERBROODJE MEERZADEN

T x60 < x56
41 185-200°C° ( 10-12°

T x120 < x28
41 185-200°C° (» 10-12°

rmm 9 cm #3609 rmm 9 cm rm 9.5 cm

10

*Bestelartikel

11609
# 107

*Bestelartikel



READY TO BAKE

KAISERBROODJE SESAMZAAD

#170g T x90 < x32 = 10 cm
#10 4t 185-200°C° (3 10-12

READY TO BAKE

KAISERBROODJE DONKER

11609 T x60 < x56 9 cm
%10 Ui 185-200°C @ 10-12"
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READY TO BAKE READY TO BAKE

1560 338
ITALIAANSE BOL OREGANO ITALIAANSE BOL OREGANO ITALIAANSE BOL MET KRUIDEN
#1509 % x40 2 x32 11409 % x40 % x32 o @ 13cm 111259 % x50 < x28
# 10’ 4 185-200°C @ 8-10° # 107 4 185-200°C @ 10-12' # 107 4 185-200°C (@ 10-12°

READY TO BAKE READY TO BAKE
ITALIAANSE BOL MILANO BROODJE PANO DELIZIOSO
111259 % x50 < x28 1809 % x80 < x32 e 14 €M 1559 % x60 < x56
# 10’ 4 185-200°C @ 10-12' % 10° 4 185-200°C @ 8-10" 10 41185-200°C @ 6-8'

KLEINBROOD

READY TO BAKE
408

READY TO BAKE

m 9.5cm



READY TO BAKE

READY TO BAKE

MAISBROODJE MAISBOL
£180g % x80 < x32 rm 12cm 11009 % x50 < x32 = @ 10cm
%107 M 185-200°C (@ 10-12' %107 W 185-200°C (O 8-10’

READY TO BAKE READY TO BAKE

1249 1448
BOERENKOREN BROODJE NOTEN-VRUCHTENBOL
1100q % x50 < x32 e 15 ¢m 11289 % x50 < x28 e 11¢m
%107 W 185-200°C (@ 8-10" % 107 M 185-200°C° @ 10-12'

*Bestelartikel




READY TO BAKE

READY TO BAKE
@ 275
DUITS VLOERBROODJE DUITSE BOL
#3709 % x100 < x24 rrm 12.cm #3809 % x100 < x24 rm 12.5cm
3107 11 185-200°C (3 10-12° %107 41 185-200°C (D 10-12°

Krokant, heerlijk gekruid en vol
smaak dankzij speltbloem, zonne-
bloempitten, sesam- en maanzaad.
Vegan gecertificeerd.

READY TO BAKE

‘\-\.c —) C itg:an

READY TO BAKE

READY TO BAKE
74-05 738-01 = G bl 2729
MEERZADENBOL DONKER MULTIKORNBOL SPELTBOL
#3909 ﬁXSO < x44 rm @ 12cm #3120¢9 $XGO < x 24 rm @ 14 cm x0 x0
# 10" & 185-200°C" @ 8-10" # 10’ & 185-200°C" @ 8-10’ 000-000°C 0-00'

54 KLEINBROOD



F fFNE SS READY TO BAKE

FITNESSBOL
1109 70 < x28 o 11em
# 10’ 4 185-200°C (@ 10-12'

Vezelrijk en knapperig broodje
met een unieke afwerking van
zonnebloempitten op de bodem.

F GN ESS READY TO BAKE READY TO BAKE
’ 643 2391

FITNESS TRIANGEL KORENBROODJE

#190g & x80 < x32 e 12 Cm 1109 x70 x32

%10 u41185-200°C (@ 6-8" 20 185-200°C' (® 10-12"

*Bestelartikel
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KLEINBROOD
KLEIN BREEKBROOD

READY TO BAKE READY TO BAKE

MARGUERITE MARGUERITE SOFT MET KRUIDEN
14009g % x20 < x28 e 21CM 14509 % x14 2 x32 e 23.5¢m
10 44 185-200°C @ 14-16" 10 41 185-200°C° (O 8-10°

*Bestelartikel

READY TO BAKE READY TO BAKE

MARGUERITE MIXTE MARGUERITE BREEKBROOD BRUIN

e 18 cm

1220g Fx16 < x56 12209 % x18 < x40
%10 44 185-200°C @ 14-16" # 10 41 185-200°C° (D 8-10°

KLEINBROOD

Topping van verschillende zaden:
sesamzaad, blauw maanzaad,
lijnzaad en havervlokken. Ideale
vorm om samen met familie of
vrienden te delen tijdens de brunch,
borrel of diner.

READY TO BAKE
28

MARGUERITE CAMPAGNE

4009 x18 x32
10’ 185-200°C’ 14-16’




KLEINBROOD
ZACHTE BROODJES

READY TO BAKE

READY TO EAT

KROON VAN PISTOLETS SANDWICH
34509 % x14 < x32 e 26 CM f1459 % x100 < x28 13 ¢cm
%10 44 185-200°C @ 14-16’ e 30

*Bestelartikel *Bestelartikel

READY TO BAKE READY TO EAT

KROON VAN PISTOLETS MIXTE MINI SANDWICH NATUUR

14509 % x16 < x24 e 23.5¢m
10 44 185-200°C @ 14-16’

*Bestelartikel

0 25g % x2x50 < x56
# 30

KLEINBROOD 57
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MINI BROOD
MINI MIX

READY TO BAKE
567

MINI PICCOLO ROND (4 SRT)
NATUUR, MAANZAAD, SESAMZAAD EN VOLKOREN

#1359 T x4x55 < x28 7 €M

10 4l 185-200°C' (@ 8-10°

MINI KEIZERBROODJES (5 SRT)

NATUUR, MEERZADEN, MAANZAAD,
SESAMZAAD EN ROGGE/MOUT

1359
10

T x5x45

41 185-200°C° (D 8-10°

< x28

READY TO BAKE
564

g 7 €M

READY TO BAKE

LUXE MINI BROODJES (4 SRT)

MINI BOERENBROODJE, MINI DELIZIOSO, OVAAL BROODJE
ZONNEBLOEMPITTEN EN KORNECKEN BROODJE

1359 T x4x30 < x56 e 7.CM
%107 U4t 185-200°C' (@ 8-10°
MINI BROOD

BROODJES MIX (5 SRT)
NATUUR, CIABATTA, ZONNEBLOEMPITTEN VIERKANT,

ZONNEBLOEMPITTEN OVAAL, KORNECKEN

11359
45

ﬁx5x40

< x28

READY TO EAT

576

e 6.5 cm

READY TO BAKE

MINI HOTELBROODJES (5 SRT)

SESAMZAADBROODJE, RUSTICO-BROODJE,
MAANZAADBROODJE, FARM-BROODJE EN
OVAAL BROODJE ZONNEBLOEMPITTEN

#3359 ﬁx5x45 < x 28
10 4l 185-200°C @ 8-10°



T i i |
/| i
'iﬂ' i

READY TO EAT

MINI MIX ZACHTE BROODJES
BUN WIT, BRUIN EN MEERGRANEN

#1359 ﬁ’x3><30 < x56
45

*Bestelartikel

READY TO EAT

PARTY MIX DE LUXE ZACHTE
BROODJES (3 SRT)
BUN WIT, BRUIN EN MEERGRANEN

1359 ﬁx3X30 < x56
45

*Bestelartikel
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MINI RUSTIEK BOLLETJE WIT

f135g T x100 < x40
10 4t 185-200°C @ 6-8

MINI BROOD
MINI ENKEL

READY TO BAKE

rrm 7 €M

MINI PICCOLO WIT

f135g T x210 < x28
%10 41 185-200°C° ( 6-8

*Bestelartikel

MINI BROOD

READY TO BAKE

e 8 €M

READY TO BAKE
2090
MINI RUSTIEK BOLLETJE BRUIN MINI SCHWARZWALDER
1359 T x100 2 x40 [ 7 €m 1359 T x60 < x96
#10° 4t 185-200°C @ 6-8° # 107 4l 185-200°C O 6-8°
N - \
READY TO BAKE
167-03
MINI PICCOLO WIT MINI PICCOLO BRUIN
£135g T x2x30 < x96 e 7.CM 11359 % x2x30 < x96
#10° 44 185-200°C @ 6-8° 107 4L 185-200°C° © 6-8

READY TO BAKE

rrm 7 CM

READY TO BAKE

rrm 6 cm



READY TO BAKE READY TO BAKE

MINI DELIZIOSO BROODVINGER NATUUR
359 x60 x96 7cm 50g x50 x96 15cm
10 185-200°C 6-8’ 10 185-200°C 6-8"

READY TO BAKE

MINI CIABATTA MULTIKORN

404 x60 x96 7.5cm
10 185-200°C 6-8’

MINI BROOD — 61
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MINI BROOD
MINI BREEKBROOD

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE

BREEKBROOD WIT BREEKBROOD BRUIN BREEKBROOD MAIS
13759 % x9 x 2 < x28 rrm 28.¢m 13759 % x9 x 2 < x28 rm 28.¢M 13759 % x22 < x28 rm 28 €M
%10 W 185-200°C (D 8-10" %107 W 185-200°C (@ 8-10’ %107 W 185-200°C (O 8-10’

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
2010 2011
BREEKBROOD WIT BREEKBROOD MEERGRANEN PARTY WHEEL (26 BOLLEN)
15604 % x15 < x28 e 25 % 25 €M 5609 Fx15 < x28 e 25 % 25 €M 11004 % x4 < x40 e 32€m
# 20’ & 185-200°C @ 8-10" # 20 & 185-200°C’ @ 8-10’ # 10’ ﬂ.‘, 185-200°C’ @ 14-16’

MINI BROOD



10044




BUNS & PANINI

READY TO EAT

HAMBURGERBUN SHINY BRIOCHE HAMBURGERBUN DELUXE VGS
3859 T x60 < x28 rm 12.cm f185¢g T x60 < x28 rrm 12 cm
# 30 % 30"

*Bestelartikel *Bestelartikel

Zacht en zoet hamburgerbroodije.

Mooi glanzend bruin gebakken,
een heerlijke botergeur en malse
beet. 90% voorgesneden en dus
gemakkelijk en veilig te beleggen.

‘ READY TO BAKE READY TO EAT READY TO EAT
1780 1927 2691

ZOETE HAMBURGERBUN NATUUR VGS HAMBURGERBUN SESAM & PEPER VGS HAMBURGERBUN MET SESAM/PEPER VGS

859 x60 x32 1cm #1709 % x70 < x32 e 11em 11009 % x50 < x32 e 12m
30 # 30 % 30

BUNS & PANINI



READY TO EAT READY TO EAT

MAIS BUN VGS BUN EMMENTAL, SPEK & Ul VGS

£3100g T x60 < x32 rm 11cm 31009 T x60 < x32 rm 11cm
# 30 = 307
*Bestelartikel

*Bestelartikel

READY TO BAKE

READY TO EAT PFIBP_ il
riginale

PANINI GRILL VGS

1509 T x8x6 < x48 11809 % x6x9 < x48
# 10’ & 140-160°C' © 3-4'

# 30

BOLLETJE WIT

BUNS & PANINI 65
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Clean
label

READY TO EAT

VEGAN HAMBURGER BUN RODE BIET VGS

1959
¥ 20

T x35 < x48 e 11Cm

READY TO EAT

VEGAN HAMBURGERBUN PAPRIKA VGS

Ciean
label

VEGAN

3959
¥ 20

% x35 < x48 e 11em

BUNS & PANINI

READY TO EAT

VEGAN HAMBURGERBUN SPINAZIE VGS

label

f195¢g & x35

% 20

< x48 rm 1Tem
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HAR?!&E § Agkg BLADERDEEG SNACKS

READY TO BAKE READY TO BAKE
WORSTENBROODJE SAUCIJZENBROODJE
#1165q % x90 < x44 r 18.5cm £3107q % x46 < x121
% 60’ 4l 165-175°C° (D 24-26° % 20 41 165-175°C° (D 25-30°

*Bestelartikel

Extra groot saucijzenbroodje.

Een Nederlandse klassieker gemaakt
van een rolletje gekruid gehakt in
een jasje van knapperig bladerdeeg.

‘ READY TO BAKE
1857-01

WORSTENBROODJE KIP HALAL FRIKANDELBROODJE XL SAUCIJZENBROODJE XL

% READY TO BAKE READY TO BAKE
6551 1364

#1659 & x100 < x40 r 15.5cm 11709 T x24 < x121 rm 17.5¢cm 1509 x30 x121
# 60’ 45 165-175°C (D 22-24' e 20 41 165-175°C' (D 25-30° 20’ 165-175°C 25-30°

*Bestelartikel

70 —— BLADERDEEG SNACKS
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READY TO BAKE READY TO BAKE en

1366 847 Bl

D

MEXICANOBROODIJE SATEBROODJE E
11759 % x24 < x121 e 17.5¢m 11179 % x40 < x80 =T
3% 20/ W 165-175°CC (D 25-30° % 60 W 165-175°C (D 25-30" ==

READY TO BAKE READY TO BAKE
1852-01 1362-01
KAASBROODJE KAASSOUFFLE
111079 % x40 < x121 11309 % x30 < x121
# 207 4 165-175°C @ 20-25 # 207 4 165-175°C (O 20-25

BLADERDEEG SNACKS — 71




BLADERDEEG SNACKS

@ READY TO BAKE @ READY TO BAKE
10017 10038

SPINAZIETWISTER MET FETAKAAS KAASTWISTER MET SALAMI
11259 % x40 < x60 o 21em 111209 % x48 < x60
# 15 4165-175°C (O 24-26 # 10-15' 4 165-175°C (O 26-28°

Originele, met de hand gevouwen

twister. Knapperig en boordevol
smaak dankzij een rijke vulling van
salami, ham, tomaten en kruiden.
Ideaal als snack uit-het-vuistje door
de praktische vorm.

@ READY TO BAKE @ READY TO BAKE ButterBack READY TO BAKE
10042 E! S 10011

MINI TWISTERTRIO ‘SNACK’ GROENTETRIANGEL "TOSCANE’ PIZZATWISTER

#1559 T x60 < x120 11209 % x50 < x60 1309 x48 x60
3 10-15 45 165-175°C (O 26-28° 3 10-15 4 165-175°C (D 20-22" 15° 165-175°C 26-28’

72 —— BLADERDEEG SNACKS



AL READY TO BAKE

KAASSPIRAAL
1309 x50 x60
10-15° 165-175°C° 20-22'

Buﬁerﬂack READY TO BAKE ButterBack
[ ] 10014 e

TOMATEN-MOZZARELLASPIRAAL

1309 x40 x60
15 165-175°C 20-22'

BLADERDEEG SNACKS — 73



ButterBack READY TO BAKE S READY TO BAKE
e 10021 e 10022
KAASSTICK HAM-KAASSTICK
#3105q % x60 < x60 #1059 % x60 < x60
15 < 165-175°C O 24-26° %15 & 165-175°C (O 26-28°

ButtarBack READY TO BAKE e READY TO BAKE
SRR e

SPINAZIESTRUDEL MET FETA BOERENSTRUDEL MET HAM, KAAS EN Ul

01259 % x50 < x60 1309 % x50 % x60

%15 &e5-175°C (@ 22-24° % 10-15° W 165-175°C (O 26-28°

74 BLADERDEEG SNACKS




@ READY TO BAKE @ READY TO BAKE
10020 10019

(=]
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GEVULDE PIZZA MARGHERITA GEVULDE PIZZA PROSCIUTTO
11709 % x32 < x60 11809 % x32 < x60
%15 W 165-175°CC (D 22-24 %150 W 165-175°C (D 22-24°

Getoerd pizzadeeg, belegd met
pittige salamischijfjes en gevuld

met een heerlijke tomaten-kaassaus
met oregano.

@ READY TO BAKE @ READY TO BAKE ButterBack ‘ READY TO BAKE
10007 10008 === 10018

PIZZA HAM-SALAMI PIZZA VEGETARISCHE GROENTE GEVULDE PIZZA SALAMI

11809 % x24 < x60 12009 % x24 < x60 1709 x32 x60
3% 10-15' W 165-175°CC (D 22-24" %150 W 165-175°C (D 22-24° 15' 165-175°C°  22-24"

BLADERDEEG SNACKS -~ 75
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READY TO BAKE

B u-t- tf-rH ack

HAM-KAAS CROISSANT

11109 x50 < x60
% 10-15" 4t165-175°C° (D 20-22

READY TO BAKE

PRETZEL TRIANGLE

£1100g % x50 < x60
15 44 165-175°C° (@ 20-22

BLADERDEEG SNACKS

KAASSTENGEL
#170g T x90
¥ 30 W 185-200°C

<» x56
@12

READY TO BAKE

e 24 €m

B Ll-t- tf-rH ack

BEIERSE PRETZEL

£390g
# 10-15

% x96
4l 165-175°C

< x44
@ 13-16’

READY TO BAKE




Pite
. READY TO BAKE
@mlo

g 60308

FOCACCETTE HAM-KAAS

809 & x30 < x99 e 1Tem
e 15 44 185-200°C’ @ 6-8

*Bestelartikel

S ._. t " & J .r . f -
R s a =N st N § - d — -
. # : ' ‘ s . Pane READY TO BAKE
— v~ gl il Originale 60305.02

I
FOCACCETTE POMODORINI

£11604q % x30 < x54 e 15 ¢m
#10° 1 185-200°C @ 6-8"

FOCACCIA 77




YRR
Pane READY TO BAKE

g

RONDE PIZZA NIET-GETOMATEERD

#2109 % x24 < x48 rm 22¢M

%157 4165-175°C O 6

YRR
Pfl[l}?' - READY TO BAKE
rigimaile
\/ 1397
RONDE PIZZA GETOMATEERD
112309 % x24 < x48 o 25¢m
15 4 165-175°C O 6

78 PIZZABODEMS

VRN
Pane READY TO BAKE

RONDE PIZZA NIET-GETOMATEERD

#2309 % x25 < x48 rm 29 €M

%15 4165-175°C O 6

Pdﬂ({ ol READY TO BAKE
riginaie

\‘/ 1398
RONDE PIZZA GETOMATEERD

12859 % x25 < x48 29 €M
%15 4165-175°C O 6

—
Pane READY TO BAKE

RECHTHOEKIGE PIZZA GETOMATEERD

f1760q & x12 < x24 e 48 x 28 cm

15 4165-175°C O 6

*Bestelartikel



READY TO BAKE

FLEUR DE CAMEMBERT

5309 x11x1 x48 21cm
8u/h 185-200°C 12-14°

De ideale snack voor bij de borrel!

Een smeuige Camembertkaas omringd
door 12 broodjes met 4 verschillende
kruidentoppings: maanzaad, bbq-kruiden,
sesamzaad en oregano.

Maak een kruisvormige insnijding
alvorens af te bakken zodat deze tijdens
het bakken mooi openbloeit.

Dit vergemakkelijkt het dippen van
het broodje in de gesmolten kaas.

BROODSNACKS
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Volledig voorgebakken en enkel
te ontdooien croissant met boter.
Meteen klaar om te serveren!

‘ READY TO EAT
307527

BOTERCROISSANT FULLY BAKED

55¢ x72 x32
30’

CROISSANTS

CROISSANT RECHT RB

#180g & x120 < x32
207 4 165-175°C @ 18-20'

Py
CROISSANT RB
#1709 % x140 < x32
% 30’ U1 165-175°C (D 18-20"

READY TO BAKE

READY TO BAKE

BOTERCROISSANT
#1709 T x60 < x64 e 13 cm
o 12.em EoR LY Ji165-175°C (3 18-20°

READY TO BAKE READY TO BAKE

B ut_tf-r F.laq: k
[ ]

BOTERCROISSANT
e 14,5 cm 1165 % x120 < x60
3% 10-15' W 165-175°C (D 20-22'



READY TO BAKE

CROISSANT GEBOGEN MET BOTER

317049
#1587

% x66
41 165-175°C

< x64
@ 18-20

rrm 10 cm

B ut_te-r F.lac k
[ ]

SPELTCROISSANT

£1100g
# 10-15

% x50
41 165-175°C

< x60
@ 20-22

READY TO BAKE

B ut_tf-r F.laq: k
[ ]

KIEMKRACHTCROISSANT

11059
% 10-15"

% x60
4l 165-175°C

< x60

@ 20-23

READY TO BAKE

B ut_tf-r F.laq: k
[ ]

READY TO BAKE

GELOOGDE MEERZADENCROISSANT

f180g
# 10-15

% x60
4l 165-175°C

< x60
@ 20-22

Een heerlijk zoete croissant met een
typerende vorm, genoemd naar de
stad Bamberg, waar dit product haar
oosprong kende.

ButterBack . READY TO BAKE
i 10030

BAMBERGER CROISSANT

809 x60 x60
10-15° 165-175°C° (® 20-22'

CROISSANTS

83



U !SERIE CROISSANTS

READY TO BAKE

CROISSANT MET SPECULOOS

#1009 % x64 < x56 erm 14 cm
%15 W 165-175°CC (D 18-20

*Bestelartikel

Volumineuze, luchtige botercroissant
met chocoladecreme vulling en
decoratie van chocolade sprinkles.

ButterBack READY T0 BAKE s ‘ READY TO BAKE
e p——
GEMARMERDE CROISSANT CROISSANT ROYAL MET
CHOCOLADECREME
#1159 x50 <% x60
15 U4 165-175°C @ 20-22' 90g 55 <60
10° 165-175°C 18-20°
e
e
84 CROISSANTS i;_;—_c.“-
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KLASSIEKERS

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO EAT
1833 1164 2704
CHOCOLADEBROODJE CHOCOLADEBROODJE MET PUDDING CHOCOLADEBROODJE FB
11809 T x68 < x64 o 9.5¢m 1909 %70 < x56 e 10 €m 1709 T x39 < x56
s 4 165-175°C (@ 18-20 & 15 U4 165-175°C @ 18-20 # 300

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
1838 1260 131-03
RONDE SUISSE KOFFIEBROODJE LANGE SUISSE
1969 % x60 < x64 ) 10 cm 11009 T x60 < x64 rrm 10 cm 11009 T x45 < x64 rm 13 cm
e 157 45 165-175°C (D 20-22" ¥ 30 4 165-175°C (D 18-20° H 15 4165-175°C (D 18-20°
*Bestelartikel *Bestelartikel

KLASSIEKERS

85




READY TO BAKE

READY TO BAKE
CHOCOLADEBRIL PUDDING ACHT
#1009 % x40 < x80 e 11.5¢m 11009 % x45 < x64 e 12¢m
%15 1 165-175°C () 18-20 %15 W 165-175°C (D 18-20

*Bestelartikel

Noord-Duitse specialiteit gemaakt

van roomboter croissantdeeqg
verweven met een vulling van
kaneelsuiker. Met 21% pure boter.

READY TO BAKE READY TO BAKE = ‘ READY TO BAKE
ButterBack
248 2520 — 10025
TORSADE CHOCOLADE DANISH PECANNOTENKOEK KANEELBROODJE
11009 T x45 < x64 e 18 cm 1959 % x48 < x96 1259 x50 x60
157 4l 165-175°C @ 20-22° 15 4l 165-175°C (D 18-20° 10-15’ 165-175°C 20-22’

*Bestelartikel

86 KLASSIEKERS



GEVULDE VIENNOISERIE

READY TO BAKE Eut_te-rHa..k READY TO BAKE Eut_te-rHa..k READY TO BAKE
239 e 10096 e 10097
CHOCO CROQUANT TEMPTATION KARAMEL TEMPTATION KOKOS
£31209 % x36 < x 88 ) 10 cm #1959 T x60 < x60 3959 T x60 < x60
157 41 165-175°C (D 20-22" 15 4 165-175°C (D 18-20° H 157 4 165-175°C (D 18-20°
Bestelartikel *Bestelartikel *Bestelartikel
READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
10093 1370 880
SWEETHEART AARDBEI VANILLE GEVULDE KOEK GEVULDE KOEK XL
£31109 % x50 < x60 £380g % x50 < x120 @ 9cm #1059 T x45 < x120 e @ 11ecm
e 157 4 165-175°C (D 18-20° 15 4 165-175°C (D 18-20° H 15 4165-175°C @ 20-22'

GEVULDE VIENNOISERIE 87



88

READY TO BAKE

242
ANANASKOEK
11209 & x35 % x64 e 16 cm
%157 4 165-175°C° (@ 20-22

*Bestelartikel

e i
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READY TO EAT

DANISH PUFF GELE ROOM

1100¢g & x60

#% 45

< x28 rm 12,5¢cm

GEVULDE VIENNOISERIE

VLINDER ABRIKOOS

11209 & x35 < x64

e 15 4 165-175°C @ 20-22

*Bestelartikel

DANISH PASTRY FRAMBOOS-VANILLE

31209 & x80 < x32

% 30’ 4 165-175°C (O 18-20°

erm 12.5¢cm

READY TO BAKE READY TO BAKE

FRUITSTRUDEL
o 15¢m 113709 %20 < x28 o 26.5cm
# 30 & 165-175°C O 3

READY TO BAKE

READY TO BAKE

CHOCOLADE EN VANILLECREME MAANTIJE

ButterBack
[ ]

125¢ % x50 < x60
15 4165-175°C (O 18-20°



FLAPPEN

KERSENFLAP GESUIKERD

11209 T x28 < x120
e 15 4 165-175°C (D 22-24'

ABRIKOZENFLAP GESUIKERD

#1100g & x35 < x120
e 15 4 165-175°C (O 22-24'

*Bestelartikel

READY TO BAKE

APPELFLAP
rm 20 €M 11389 % x40 < x56
% 207 W 165-175°C (D 35

READY TO BAKE

ROOMFLAP
e 17.5¢m 11179 % x32 < x80
%150 W165-175°C (D 22-24

READY TO BAKE

erm 21.5¢cm

READY TO BAKE

erm 14.5cm




READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE

MINI DANISH PASTRY ASSORTIMENT MINI KOEKEN ASSORTIMENT MINI APPELFLAP

MINI PECANNOTENKOEK, MINI KANEELROL, MINI CHOCOLADEBROODJE, MINI

MINI VANILLE, FRAMBOOS EN APPEL PASTRY CROISSANT & MINI RONDE SUISSE 3459 & x150 < x104
¥ 30 4 175-185°C' (D 20-22"

429 T x5 x 24 < x96 #1309 T x3 x 30 < x117 *Bestelartikel

15 4 165-175°C D 12-14° 15 4165-175°C @ 12-14°

*Bestelartikel

90 MINI
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WaafelS ..o
CaK .

American bakery...............l.
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94

?ATISSER!E BERLINERS

READY TO EAT

BERLINERBOL LEEG

1609 % x48
% 60’

*Bestelartikel

< x48

READY TO EAT

BERLINER ABRIKOOS

€759 % x40 < x80
% 60-90°
BERLINERS

READY TO EAT
1023-01

BOULE DE BERLIN (2 ST)
% x10 x 2

#1100q
3% 12u/h-4°C

*Bestelartikel

<» x56

READY TO EAT

APPELBERLINER
11109 T x40 < x52
% 60-90

READY TO EAT

B Ll.t. tF rH ack

BERLINER KRAKELING

1709 % x48

# 60-90’

< x40
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?A?lgﬁiﬁli AMERICAN BAKERY

e §
S "é‘}
Sl
READY TO EAT
2755
SUIKERDONUT
48g % x48 < x80 e @ 9cm
% 30’
READY TO EAT
1976
MINI DONUT
1309 % x80 < x88 @ 7 cm
# 30

AMERICAN BAKERY

DONUTS MIXED

157g T x60

3 30

< x64

READY TO EAT

e @ 9 cm

MIX GEVULDE DONUTS (4 SRT)

#3709 $x4x12
# 30’

*Bestelartikel

< x72

READY TO EAT

em @9 cm

Assortiment van 4 heerlijk zoete

donuts met een onweerstaanbare

look en smaak.

* Roze glazuur met witte sprinkles

» Witte glazuur met gekleurde
confetti’s

* Chocolade melk coating met gele
strepen

» Donkere chocolade coating met
chocolade vlokken.

READY TO EAT
1979-01

DONUTS ASSORTIMENT (4 SRT)

55g x4 x 12 x72 @9 cm

30’




READY TO EAT READY TO EAT

195-01 196-02

MUFFIN NATUUR MUFFIN NATUUR MET
STUKJES CHOCOLADE

3759 T x36 < x88 e 7 €M
# 30 0759 % x36 < x88 frm 7 €M
# 30
READY TO EAT READY TO EAT
197-01 743-01
MUFFIN DUBBELE CHOCOLADE BROWNIE
759 % x36 < x88 7 €M £)70g % x45 < x 88
¥ 307 # 30

Bl
(==
Bl
(]
——
[
o=F
=

AMERICAN BAKERY 97
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?AT!SgERH ECLAIRS

WAFELS

READY TO EAT

READY TO EAT

ECLAIR (2 ST) LUIKSE WAFEL

f185g T x20 x 2 < x56 rm 15.8 cm
# 12u/h-4°C

*Bestelartikel

£3100g T x24 < x128
¥ 60’

READY TO EAT
READY TO EAT

ECLAIR IN BULK 184-01
BRUSSELSE WAFEL

#1859 % x40 < x56 rm 15.8cm

# 12u/h-4°C #1809 T x24 < x90 rm 17.5¢cm

*Bestelartikel % 30 4 220°C @ 3-4

ECLAIRS & WAFELS



CAKE

READY TO EAT
ROOMBOTERCAKE CAKE MET CITROEN
£1900g % =8 < x40 e 27 €M 3209 T x16 < x88
% 2u # 30

*Bestelartikel

READY TO EAT

JONAGOLD CAKE

£19509 T x2 < x72 e 22 CM
3% 12u/h-4°C

*Bestelartikel

READY TO EAT

e 16 €cm
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Beiers Donker p.27
Beierse pretzel p.76 E
Berliner krakeling p-94 796-01 Cake Met Citroen 0.99
Berliner met abrikozenvulling..................P-94 Carré groot bruin 0. 24
n m Berlinerbol Leeg p-94 348 Carré groot wit p.24
1/2 Stokbrood Bruin 120g......cccocvns p.36 Boeren bruin p-24 Casino Wit = 11x 11 €M P 25
1/2 Stokbrood Bruin Breed 1759 .. p.36 Boeren wit p-24 239 Choco Croquant p.87
1/2 Stokbrood Wit 120Q........ p.34 Boerenbrood volkoren p-24 Chocolade en vanillecreme maantje ... . p.88
1/2 Stokbrood Wit Breed 150q.._............  p.34 Boerenkoren broodje p-53 Chocoladebril p.86
1/2 Stokbrood Wit Breed 175g....................p.34 Boerenstrudel met ham, kaas en ui............. P74 Chocoladebroodje p.85
Bol Noten-Rozijnen p-43 Chocoladebroodje FB p.85
m m Bolletje Bruin p.44 Chocoladebroodje Met Pudding ..
Bolletje wit 50g .65
Abrikozenflop Gesuikerd .. p.89 Bo”etj_e Wit 700 Z o Ciabatta p.38
294 Alpenbroodje p.43 Bolletje wit aardappelviokken p.44 645 Ciabatta D’Antan Natuur _...........p-38
Anonoskaek 88 s e Ciabatta Italiano p.39
Appelberliner p.94 Botercroissont 650 62 IRl ciovatto Natuur 90 p.39
Appelfiap P89 Botercroissant fully b clebetta Ratour 1209 P20
y baked 55q....oo p.82 Ciabatta Olijf 0.39
Boule De Berlin (2 54 p-54 Ciabatta Originale 100 .38
B preekbrood Bruin P62 Ciabatta Originale 265¢___________p.38
Bagnat Bruin p.49 Breekbrood mais p.62 Ciabatts ovasl 0.38
Bagnat Natuur p.49 Breekbrood Meergranen ... p.62 Croissant Gebogen Met Boter._____ p 83
Baguette “Meunier” p.33 Breekbrood Wit 375g p.62 = Croissant Met Speculoos
Balance 1/2 Baguette SPelt....................... p.31 Breekbrood wit 560g p-62 Croissant recht Roomboter p.82
Balance Desem Baguette met Boekweit . p.30 Brioche Hamburgerbun Deluxe VGS.................p.64 Croissant Roomboter p.82
Balance Houthakkersbrood Meergranen..........p.23 1306-01 Brood dubbel donker p.25 Croissant royal met chocoladecréme. . p. 84
Balance Meerzaden Broodje ... p.42 576 Broodjes Mix (5 Srt) p.58
Balance Molenaarsbrood Meergranen. ... p.22 Broodvinger Natuur p.61
Balance Pompoen Broodje......... 743-01 Brownie p.97 n
Bamberger croissant Bruin Brood Met Zaden - 16 Sneetjes............p.25 Danish Pastry Framboos-Vanilie.....................P- 88
Barra p.30 184-01 Brusselse Wafel p.98 Danish Pecannotenkoek...
Barra media p.30 Bun Emmental, spek & Ui VGS_____ ... p.65 Danish Puff gele room p.88

1979-01 Donuts Assortiment (4 Srt) ... P- 96



Donuts Mixed p.96 Gemarmerde croissant p.84
Duits Vloerbroodje p.54 Gevouwen vierkant met Lijnzaad..........p.22 m
275 Duitse bol p.54 1370 Gevulde koek p.87
Kaasbol p.49
Gevulde koek XL p.87 Kaasbroodje b.71
E Gevulde pizza margherita . p.75 1362-01 Kaassouffle 0. 71
Eclair (2 St) p.98 m GeVUIde pIZ23 PIOSCIULLO...s p-75 Kaasspiraal 105g p.73
Eclair In Bulk p.98 Gevulde pizza salami P-75 Kaasspiraal 130g
10013 Groentetriangel "TOSCaN” ... p.72
Kaasstengel
Groot Lang Bruin Plat Brood .. ... p.27 .
E Kaasstick
Fitness 1/2 Stokbrood p.37 Kaastwister met salami
Fitness Campagnard p.23 m Kaiserbroodje 60g
Fitness Ciabatta p.39 Halve Baguette “Meunier” . ...p.34 Kaiserbroodje 70g
Fitness Klein Brood 0.25 Hamburgerbun Sesam & Peper VGS 70g........p.64 Kaiserbroodje Donker
Fitness Ovaal Brood 0.27 Hamburgerbun Sesam/Peper VGS 100g... p.64 Kaiserbroodje Fitness
Fitness Piccolo 0.47 Hamburgerbun Shiny p.64 m Kaiserbroodje Maanzaad 60q......... .. . . p.50
Fitness Stokbrood p.36 Ham-kaas croissant p.76 Kaiserbroodje Maanzaad 70g.............pP.50
Fitness Triangel 0.55 Ham-kaasstick p.74 Kaiserbroodje Meerzaden ..., p.50
Fitnessbol p.55 Kaiserbroodje Sesamzaad ... p.51
Flaguette Natuur p.49 n Kaneelbroodje p-86
Fleur de Camembert p.79 Italiaanse Bol p.52 140 Kersenflap Gesuikerd p-89
Flote Noten-Rozijnen De Tradition ........p.43 408 Italiaanse Bol Met Kruiden ... p.52 Kiemkrachtcroissant p-83
Focaccette ham-kaas p.77 Italiaanse Bol Oregano 140G, ... p.52 Koffiebroodje p-85
Focaccette POmOdOrini.....coomcwreee p.77 Italiaanse Bol Oregano 150Q...........oooe, p.52 Korenbroodje p-55
Focaccia romana VGS 0.29 Kroon Van Pistolets p.57
920-01 Focaccia Rosmarino (37x18,5x3 Cm) ... p.29 u Kroon Van Pistolets Mixte........ e p.57
Fries Suikerbrood p.28 Jonagold Cake 0.99
Frikendelbroodje XL p-70 m Jumbo Pistolet Bruin p.48
Fruitstrudel p-88 Jumbo Pistolet Maanzaad ... p.48
Jumbo Pistolet Sesamzaad...................P. 48
E Jumbo Pistolet Wit p.48
Geloogde meerzadencroissant................. p.83



Lange Suisse p.85
Legend 1/2 Desem Baguette Bruin ... p.31
Legend 1/2 Desem Baguette Wit ... p.31
Legend Desem Baguette Wit 340g............p.30
Legend Desem Baguette Wit 400qg......... p.30
Legend Desem Houthakkersbrood Wit .. . p.23
Legend Desem Ruitbroodje Bruin............p.40
Legend Desem Ruitbroodje Wit .
Legend Molenaarsbrood Wit ... p.22
Luikse Wafel p.98
Luxe Mini Broodjes (4 Srt) ... p.58
M|
Mais Bun VGS p.65
1314 Maisbol p.53
Maisbroodje p.53
Marguerite p.56
Marquerite Breekbrood Bruin ... p.56
Marguerite Campagne p.56
Marguerite Mixte p.56
1704 Marguerite Soft Met Kruiden ... p.56
Media Payesita Bruin p.40
Media Payesita Meerzaden ... p.40
Media Payesita Natuur.....cowoee p.40
Meerzadenbol Donker p.54
Mexicanobroodje p.71
Milano Broodje p.52
Mini Appelflap p.90
Mini Ciabatta Multikorn p.61
Mini Danish Pastry Assortiment .. ... p.90
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Mini Delizioso p.61

Mini Donut

Mini Hotelbroodjes (5 Srt)..... .
Mini Keizerbroodjes (5 Srt)

Mini Koeken Assortiment

2355 Mini mix zachte broodjes ...

269 Mini Pain D’Antan MouUt._. ...,
Mini Pain DANtaN NSEUUT ... P

268 Mini Pain D'Antan Olijven_ ...
Mini Pain D'Antan Rozijnen-Honing-Noten___p. 41

793-01 Mini Piccolo Bruin p.60
Mini Piccolo Rond (4 Srt) . . p.58

167-03 Mini Piccolo Wit 35q p.60
Mini Piccolo Wit 35g p.60
Mini Rustiek Bolletje Bruin.........._. p.60
Mini Rustiek Bolletje Wit_.
Mini Sandwich Natuur

482-03 Mini Schwarzwalder p.60
Mini twistertrio 'Snack’ ... P- 72
Mix Gevulde Donuts (4 srt) ... p.96
Muffin Dubbele Chocolade.......... p.97
Muffin Natuur p.97
Muffin Natuur Met Stukjes Chocolade..............p.97

738-01 Multikornbol p.54

N
1448 Noten-Vruchtenbol p.53

2019-02

2022-01

2021-01

Oud Hollands donker meergranen .

Oud Hollands granen wit

p.26

Oud Hollands Koren p.26

Oud Hollands tarwemais...............oooomes. p.27
Oud Hollands wit p.26
Oud Hollands wit rond p.26
Oud Hollands zonne p.26
P

- Pain D’Antan Mout p.23
Pain D’Antan Natuur p.23
Pain D’Antan Olijven p.23
Pain Rustique Multicéréales . .p.20
Pain Rustique Nature p.20
Panini Grill VGS p.65
Pano Delizioso p.52
Party Mix de luxe Zachte broodjes (3 srt) ... p.59
Party Wheel (26 Bollen)................c.cc p.62
Pave rustiek bruin p.22
Piccolo Bruin 60g p.47
Piccolo Bruin 85g p.46
Piccolo Bruin 859 p.46
Piccolo Bruin 2 insnijdingen 859, ... p.46
Piccolo Wit 60g p.47
Piccolo Wit 85g p.46
Piccolo Wit 85g p.46
Piccolo wit 2 insnijdingen 85Q....... p.46
Pizza ham-salami p.75
Pizza vegetarische groente.........on p.75
m Pizzatwister p.72
Pretzel triangle p.76

112 Pudding Acht p.86

7920-01

Quadrato Focaccia Rosmarino (18 x15x3 Cm) p.



2729 Speltbol p.54 Vlinder Abrikoos p.88
E 2214 Speltbrood p.22 Vloerpistolet Wit p.49
- Speltbroodj . .
1526 Rechthoekige Pizza Getomateerd.......... p.78 176801 peltbroodje P43 354 volkorenbrood p.24
1397 Ronde Pizza Getomateerd 230g..........._  p.78 10035 Speltcroissant p.83
- Spianat .
1398 Ronde Pizza Getomateerd 285g............p.78 1678-01 planata p.29 m
inazi | f .74
1418 Ronde Pizza Niet-Getomateerd 210g p.78 RLELM  Spinoziestrudel Met fetd. v P RPN Wit Brood - 16 Sneetjes ... p.25
Spinazietwist t fetak .72
1399 Ronde Pizza Niet-Getomateerd 230q......... p.78 10017 PINSZIELWISEN METL TELOKDBS P E) Worstenbroodje p.70
k i .
1838 Ronde Suisse p.85 8014 Stokbrood bruin p-36 6551 worstenbroodje kip halal ... p.70
1336 Roombotercake b.99 8054 Stokbrood bruin breed p.36
1323 Roomflap 0.89 8017 Stokbrood MuItigranen. ... p.36 E
1913 Rustica bol bruin p.44 Stokbrood Wit 2259 p-32
8024 Stokbrood Wit 260 32 1780 Zoete Hamburgerbun Natuur VGS ... p.64
i .
1914 Rustica bol bruin met zaden ..p-44 9 P . .
. Zonnebloempitbroodje p.42
1912 Rustica bol natuur 0. 44 8013 Stokbrood Wit 280g p.32
Stokbrood Wit 330 .
1758-05 Rustiek Boerenbrood Bruin_____..... ... . p.21 8018 OKbrood Wi 9 p.32
Stokbrood Wit Breed 320 .
1758-04 Rustiek Boerenbrood Bruin - voorgesneden & 8o oxbroogd Wit Bree G p-32
verpakt p.21 8016 Stokbrood Wit Breed 400Q.......ooo p.32
2754 Rustiek boerenbrood bruin VGS 17 mm ... p.21 2755 Suikerdonut p.96
1407-05 Rustiek Boerenbrood Wit ... p.21 10093 Sweet heart Aardbei-Vanille .. ... .87
p
1407-04 Rustiek Boerenbrood Wit - voorgesneden &
verpakt p.21
2753 Rustiek boerenbrood wit VGS 17mm................p. 21
10096 Temptation Karamel .87
1963 rustiek ovaal bruin p.20 - P P
10097 Temptation Kokos .87
1959 rustiek ovaal wit brood..............ooms p.20 - P P
2580 Tijgerbaguette .33
m rustiek rond bruin p.20 - 19 9 P
1215-02 Tijgerbol .49
1907 rustiek rond wit p.20 - 9 P
10014 Tomaten-mozzarellaspiraal.......oeeeeene p.73
Torsade Chocolade p.86
E 9041 Tramezzone Natuur p.29
[ 149 | Sandwich p.57
847 Satébroodje p. 71
1856-01 Saucijzenbroodje p.70
2623-09 Vegan Hamburger Bun Rode Biet VGS
1857-01 Saucijzenbroodje XL p.70 _ 9 9 o
2630-08 Vegan Hamburgerbun Paprika VGS .66
8520 Sensations 1/2 Baguette Walnoten ........p.31 _ 9 9 PrIKE VO P
2629-08 Vegan Hamburgerbun Spinazie VGS ... .....p.66
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1263
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1305-01
1306-01

1314

1323

1324

1336

1349

1360

1362-01

p.82
p.82
p.30
p.30
p.24
p.25
p.53
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DIVERSI FOODS
ALS PARTNER

Onze grootste troef is de snelheid waarmee
we nieuwe producten aanbieden die inspelen
op de trends en de behoeften van klanten en
consumenten.

We ontwikkelen producten op jouw vraag en
brengen daarnaast frequent eigen innovaties
op de markt die de verkoop stimuleren.

Je vind bij Diversi Foods uitstekende kwaliteit
aan een competitieve prijs dankzij ons
netwerk van efficiénte en flexibele productie-
eenheden.

CONTACT

Grote Oever 34-E, 7941 BJ Meppel * Nederland
T. +31(0)522 25 28 87 « F. +31 (0)522 25 43 85
www.diversifoods.com ¢ info.nl@diversifoods.com

(i Carbon neutral
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