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Samen toveren we een glimlach op de mond van je klant! 

Januari
 Kaas selderijdip ''Betoverend lekker''

Ingrediënten Gram

peterselie, fijn gehakt 50

knoflookpulp, vers 100

prei, ragfijn gesneden 200

roomkaas, met bieslook 500

Bonfait Basis selderijsalade 1250

Totaal 2100

  Maak een leuke combi-aanbieding van kaas selderijdip met een zakje
vers gesneden dipgroenten.

Appel-selderijsalade  

Ingrediënten Gram

bleekselderij, schijfjes 350

appel, fijne blokjes 150

ananas, blokjes 150

Bonfait Basis selderijsalade 750

Totaal 1400

 Bietensalade
Ingrediënten Gram

bieten, gesneden 300

witte ui, grof gesneden 100

zilveruitjes 100

Bonfait Basis Waldorfsalade 1000

Totaal 1400



Samen toveren we een glimlach op de mond van je klant! 

Februari
 Twentse koolsalade

Ingrediënten Gram

witte kool, fijn 500

prei, fijne reepjes 150

wortel, reepjes 200

spekreepjes, gebakken 150

Bonfait Basis hamsalade 1000

Totaal 2000

Rode witlofsalade met ham en asperges  

Ingrediënten Gram

Lente-ui, fijn gesneden 100

Eieren gekookt, in stukjes 300

Asperges stukjes, gegaard 350

Rode witlof, gesneden 350

Bonfait Basis hamsalade 900

Totaal

 Abraham salade
Ingrediënten Gram

augurken, blokjes 50

honing 50

grove mosterd 50

bosuitjes, fijn gesneden 50

beenham, fijne reepjes 450

Bonfait Basis hamsalade 850

Totaal 1500



Samen toveren we een glimlach op de mond van je klant! 

Maart
 Krieltjessalade op zijn Paasbest 

Ingrediënten Gram

asperges, stukjes gegaard 250

bleekselderij, schijfjes 100

appel , blokjes 100

kip gerookt , reepjes 200

minikrieltjes , gekookt 600

Bonfait rauwkost mangosaus 300

Bonfait basis voor aardappelsalade 450

Totaal 2000

Raapstelen salade  

Ingrediënten Gram

appel, blokjes 250

eieren, gekookt 300

rode uien, blokjes 100

raapstelen, fijn 350

Bonfait Basis eisalade 1000

Totaal 2000

Garneer de salade met fijne blokjes rode paprika voor een mooi kleur
effect

 Tonijn-eisalade
Ingrediënten Gram

tonijn blik of zak , naturel 400

bosuitjes, stukjes 50

appel, reepjes 200

Bonfait Basis eisalade 850

Totaal 1500

Garneer de salade met reepjes ei en fijngesneden bosuitjes.



Samen toveren we een glimlach op de mond van je klant! 

April
 Asperge carbonara salade met bacon 

Ingrediënten Gram

asperges , stukjes gegaard 300

eieren , gekookt reepjes 300

witte kool, fijn 250

paprika geel groen , fijn 150

bacon, gebakken 100

Basis carbonarasalade 900

Totaal 2000

Kipsalade Hawai  

Ingrediënten Gram

kipreepjes, fijn 350

fruitcocktail 150

spitskool, fijn gesneden 200

Bonfait Basis kipsalade 800

Totaal 1500

Bereiding:
afgarneren met halve schijf ananas, plakjes komkommer en partjes ei.
Bestrooien met fijngesneden bieslook

 Boterhamsalade met kip
Ingrediënten Gram

kipgrillworst, reepjes 400

perzik, blokjes 200

Bonfait Basis kipsalade 900

Totaal 1500



Samen toveren we een glimlach op de mond van je klant! 

Mei
 Lunchsalade met asperges en beenham

Ingrediënten Gram

asperges, stukjes gegaard 200

eieren, gekookt 200

bosuitjes, fijn gesneden 50

asperge beenham of beenham, reepjes 200

minikrieltjes, gekookt 600

Bonfait basis voor aardappelsalade 750

Totaal 2000

Kleurrijke rijstsalade  

Ingrediënten Gram

bleekselderij, schijfjes 150

rode paprika, blokjes 150

bosuitjes, fijn gesneden 50

mandarijntjes, uit blik 50

Bonfait Basis Mediterrane rijstschotel 1000

Bonfait Basis kerriesalade 600

Totaal 2000

Geef de maaltijdsalade extra pit, door er een fijn gesneden pepertje aan
toe te voegen.

 Macaroni Twist salad
Ingrediënten Gram

komkommer, blokjes 400

rode uien, blokjes 100

sinaasappel, stukjes 150

gerookte kip, blokjes 200

baby spinazie 150

Bonfait Basis macaronisalade 1000

Totaal 2000

Garneer met geitenkaas of fetakaas.



Samen toveren we een glimlach op de mond van je klant! 

Juni
 Twentse Tuffelsalade

Ingrediënten Gram

aardappel gegaard, blokjes 650

prei, fijn 150

gekookte eieren, reepjes 200

spekblokjes, gebakken 200

Bonfait Basis voor aardappelsalade 800

Totaal 2000

Broccolisalade  

Ingrediënten Gram

broccoli, fijn 300

mais 200

eieren, gekookt, reepjes 300

paprika, gemengd, blokjes 200

Bonfait Basis macaronisalade 1000

Totaal 2000

 Zalmpie
Ingrediënten Gram

eieren, gekookt, reepjes 850

rucola, fijn 100

zalm, warm gerookt 250

Bonfait Rauwkost tartaarsaus 350

Bonfait Joppiesaus 450

Totaal 2000



Samen toveren we een glimlach op de mond van je klant! 

Juli
 Chinese kool mangosalade

Ingrediënten Gram

komkommer, blokjes 250

appel, blokjes 300

cantaloupe, bolletjes 400

Chinese kool, fijn 750

Bonfait Rauwkost mangosaus 300

Totaal 2000

 Afgarneren met partjes verse mandarijn

Zomerse waldorfsalade  

Ingrediënten Gram

bleekselderij, schijfjes 300

canteloupe, bolletjes 200

honingmeloen, blokjes 200

appel (Jazz), blokjes 200

witte druiven, pitloos 200

Bonfait Basis Waldorfsalade 900

Totaal 2000

  Garneer de salade met partjes mandarijn en cashewnoten

 Mangosalade met kip (toastsalade)
Ingrediënten Gram

kiprollade, fijne reepjes 600

bleekselderij, fijne schijfjes 100

ananas, blokjes 100

rozijnen, blank 100

Bonfait Rauwkost mangosaus 600

Totaal 1500

Vervang bleekselderij door fijne schijfjes appel  
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Augustus
 Crispy salade

Ingrediënten Gram

spitskool, fijn 1100

wortel, reepjes 300

rode uien, blokjes 300

suiker 50

Bonfait Rauwkost tartaarsaus 300

Totaal 2000

Maaltijdsalade Tok Tok (bowl)  

Ingrediënten Gram

eieren, gekookt, reepjes 750

spitskool, gesneden 500

wortel, julienne gesneden 300

kipfilet, gebraden, reepjes 400

bosui, fijn gesneden 50

cherry tomaatjes, gehalveerd 300

Bonfait Scharrelei salade 1500

Totaal 3800

Garneer de salade met reepjes gebraden kipfilet, partjes ei, cherry
tomaatjes en fijn gesneden bosui.

 Smulliesalade 
Ingrediënten Gram

eieren, gekookt, reepjes 1100

rucola sla 100

Bonfait Rauwkost tartaarsaus 350

Bonfait Joppiesaus 450

Totaal 2000

Bereiding:
Garneer de salade met partjes ei, fijn gesneden bosuitjes, garnalen,
reepjes kip of reepjes ham.



Samen toveren we een glimlach op de mond van je klant! 

September
 Penne pasta 'Donato' di pollo 

Ingrediënten Gram

kip, gerookt, fijne reepjes 200

zontomaatjes, gedroogd, fijn 150

rode ui, blokjes 100

rucola sla 50

Bonfait Donato's dipper pesto 250

Bonfait Penne rigate, gekookt 750

Totaal 1500

Vervang Bonfait penne rigate door Bonfait fusilli tricolore

Pasta carbonarasalade met zalm  

Ingrediënten Gram

zalm, gerookt, snippers 250

eieren, gekookt, reepjes 250

rode ui, gesnipperd 50

rucola 50

Bonfait Fusili tricolore, gekookt 400

Bonfait Basis carbonarasalade 1000

Totaal 2000

Garneer de salade met licht geroosterde pijnboompitjes

 Kalkoen mangosalade
Ingrediënten Gram

kalkoenreepjes, gerookt 400

bleekselderij, fijne schijfjes 150

perzik, blokjes 200

Bonfait Rauwkost mangosaus 800

Totaal 1500
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Oktober
 Koolsalade superieur 

Ingrediënten Gram

spitskool, fijn 750

prei, fijne reepjes 200

wortel, reepjes 275

bleekselderij, schijfjes 275

radijs, reepjes 200

Bonfait rauwkost plattelandsaus 300

Totaal 2000

Maaltijdsalade met tonijn (bowl)  

Ingrediënten Gram

tonijn, uit blik 100

rode ui, snippers 100

wortel, julienne 100

spitskool, fijn gesneden 200

Bonfait Fusili tricolore, gekookt 750

Bonfait Basis vissalade 750

Totaal 2650

Garneer de salade met tonijn, cherrytomaten, halve ringen rode ui en
eventueel plakjes ei.  

 Maaltijdsalade Pasta pesto met serrano
(bowl)
Ingrediënten Gram

rode uien, blokjes 200

cherry tomaatjes, gehalveerd 300

spitskool, fijn gesneden 300

Serrano- of (eigen gemaakte) gerookte rauwe ham,
reepjes

200

Bonfait Penne rigate, gekookt 750

Bonfait Basis pasta-pestosalade 1000

Totaal 2750

Tip: Garneer de salade met cherry tomaatjes, ringetjes bosui,
pijnboompitjes en dunne plakjes Serranoham of gerookte rauwe ham
en kaasflakes.
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November
 Winterse rosevalsalade met gerookte kip

Ingrediënten Gram

roseval aardappelen, blokjes, gegaard 700

kip, gerookt, julienne gesneden 200

spekjes of bacon reepjes, gebakken 150

kastanjechampignons, gebakken 150

rucola 100

rode ui, fijn gesneden 50

bosui, fijn gesneden 50

Bonfait Basis voor aardappelsalade 600

Totaal 2000

Mandarino salade  

Ingrediënten Gram

spitskool, fijn 350

bleekselderij, schijfjes 150

appel, blokjes 250

rozijnen, blank, geweld 100

mandarijnen, partjes, gehalveerd 300

Bonfait Basis roomkoolsalade 900

Totaal 2000

 Fruitige koolsalade met perzik
Ingrediënten Gram

appel, blokjes 250

spitskool, fijn 150

witte druiven, pitloos 200

perzik, blokjes 200

rozijnen, blank, geweld 100

ananas, blokjes 200

Bonfait Basis roomkoolsalade 900

Totaal 2000

  Garneer de salade met blokjes perzik en gewelde rozijnen
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December
 Frisse krabsalade

Ingrediënten Gram

Chinese kool, fijn gesneden 500

ananas, blokjes 200

eieren, gekookt, reepjes 200

augurk, kleine stukjes 100

Bonfait Basis atlantissalade 1000

Totaal 2000

Komkommer dillesalade  

Ingrediënten Gram

komkommer, halve schijfjes 800

rettich, reepjes 350

witte kool, fijn 250

radijs, plakjes 170

verse dille 30

Bonfait Rauwkost tartaarsaus 400

Totaal 2000

Bereiding:
Snijd de komkommer aan halve schijfjes en de rettich in reepjes. Maak
de witte kool fijn en snijd de radijs aan dunne plakjes. Voeg de
rauwkost tartaarsaus toe en de komkommer dillesalade is klaar.
Garneer de salade af met verse dille.

 Vis trio  
Ingrediënten Gram

tonijn, uit blik of zak 200

makreel, gestoomd 200

zalm, warm gerookt 200

Bonfait Basis vissalade 900

Totaal 1500

Garneer de salade met fijn geknipte bieslook



Samen toveren we een glimlach op de mond van uw klant!
Ga naar www.psinfoodservice.nl voor de meest actuele productinformatie en productspecificaties. 

Wijzigingen voorbehouden. Maatgevend zijn de gegevens op het etiket.

Bekijk onze bijsluiter over glutenvrij en clean label op de laatste pagina*
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