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DIVERSI FOODS  
ALS PARTNER

Onze grootste troef is de snelheid waarmee 
we nieuwe producten aanbieden die inspelen 
op de trends en de behoeften van klanten en 
consumenten.

We ontwikkelen producten op jouw vraag en 
brengen daarnaast frequent eigen innovaties 
op de markt die de verkoop stimuleren.

Je vind bij Diversi Foods uitstekende kwaliteit 
aan een competitieve prijs dankzij ons 
netwerk van efficiënte en flexibele productie-
eenheden.
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Welkom bij 

de specialist van de specialiteiten
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Een familiebedrijf van ondernemers, 

met intussen meer dan 1500 

werknemers en zeven productie-

locaties in vijf Europese landen.  

Sinds de start in 1989 is Diversi Foods 

een flexibele en betrouwbare partner 

voor zijn klanten. Na een mooi 

groeiverhaal werd Diversi Foods in 

2018 overgenomen door de Martin 

Braun-Gruppe, een Duits familiebedrijf 

van zowel bakkerij-ingrediënten als 

diepvries bakkerijproducten. Dat maakt 

Diversi Foods samen met zusterbedrijf 

Wolf ButterBack tot één van de grotere 

internationale spelers in diepvries 

bakkerijproducten, met een breed 

assortiment van kwaliteitsvol brood, 

hartige snacks en viennoiserie.  

De ambitie is om verder te groeien 

met een focus op specialiteiten.

Diepvries brood, hartige snacks en 

viennoiserie voor elk consumptie-

moment, snel bereid, aantrekkelijk 

en overtuigend van smaak. 

Eenvoudige en snelle bereiding, 

aantrekkelijk uitzicht en overtuigende 

smaak zijn de belangrijkste kenmerken 

van ons aanbod. Geregeld verrassen 

we met nieuwe bakkerijproducten die 

een antwoord bieden op klanten-

behoeften en op de belangrijkste 

consumententrends. De nieuwe 

traditionele broden, stokbroden en 

broodjes zijn met desem bereid en  

op steen gebakken. Ze springen in 

het oog en overtuigen de consument 

op zoek naar brood vol smaak zoals 

vroeger. De nieuwe hartige snacks die 

lang vers blijven in een warmhoudkast 

zijn de ideale oplossing voor een snelle 

verkoop en om onderweg toch lekker 

te eten.

Voorstellen op maat van de klant. 

Uw verkoper selecteert uit het breed 

assortiment steeds die producten die 

de meeste meerwaarde bieden voor 

uw activiteit en locatie. Naast een op 

maat gesneden productvoorstel kan 

ook de geschikte uitrusting aanbevolen 

worden. Met een gepersonaliseerde 

opleiding en online support garanderen 

we een zorgeloze opstart. Dankzij 

lokale productie volgens eenvoudige 

processen maken we het mogelijk  

om duurzamer te consumeren. 

Ontdek deze catalogus en laat u 

inspireren! Wij ondersteunen u graag 

bij de juiste keuze van producten.
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Klanten

Met onze baguettes, zoete broodjes en hartige 

snacks van de beste kwaliteit, helpen we je om 

jouw klanten een gevarieerd aanbod te bieden.

Altijd kraakverse broodjes; dankzij ons gamma kort af 

te bakken stokbroden. Die bovendien op natuurlijke 

wijze langer krokant en vers blijven.

Voor elk wat wils: van klassiekers tot stokbrood met 

zelfbereide desem, spelt of boekweit en recepten met 

zaden, pitten of noten. Steeds ontwikkeld met jouw 

gebruiksgemak in gedachten en dus geschikt om aan 

te snijden en te beleggen.

En zoekt jouw klant net iets anders, dan kun je 

ze plezieren met een heerlijk zoet broodje of een 

hartige snack van de hoogste kwaliteit. Onze 

worstenbroodjes, kaassnacks en gevulde pizza’s kan 

je na afbakken gemakkelijk enkele uren warm en vers 

houden in een warmhoudkast.

BROODJESZAKEN

Diversi Foods helpt je een aanbod 

bakkerijproducten samen te 

stellen, met heerlijke producten 

die consumenten overtuigen en die 

bovendien gemakkelijk te bereiden 

zijn door je team.
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Wij ondersteunen jou bij het dagelijks aanbieden 

van kwaliteitsvolle maaltijden met voorgebakken 

broodproducten die je nog kort even afbakt of enkel 

ontdooit. Hou het voor jezelf veilig, tijdbesparend 

en gebruiksvriendelijk door te kiezen voor onze 

voorgesneden producten.

Verwen met onze succesvolle klassiekers of verras en 

inspireer jouw klanten met een origineel product.

In de wereld van leisure en vakantieparken draait 

alles om comfort, ontspanning en een positieve 

gastbeleving. Wij ondersteunen dit met een veelzijdig 

assortiment dat kwaliteit en gebruiksgemak perfect in 

balans brengt.

Van rustieke broodsoorten en luxe viennoiserie tot 

smaakvolle premium snacks: alle producten worden 

diepgevroren geleverd voor maximale versheid en 

een constante kwaliteit. Denk aan vers afgebakken 

broodjes en boterige croissants bij het ontbijt, zoete 

viennoiserie en hartige snacks voor een relaxed 

koffiemoment, en warme ovenproducten of handige 

grab-and-go snacks voor de lunch of een smakelijke 

tussendoor in de namiddag. 

Dankzij de eenvoudige bereiding speel je flexibel 

in op elk eetmoment van de dag en bied je gasten 

moeiteloos een smakelijke ervaring die past bij een 

zorgeloze vakantie.

Ons aanbod fully baked voorgesneden burger buns zijn zowel makkelijk en veilig te bereiden als snel klaar na 

ontdooien. Met de kwaliteitsvolle burger buns kan je lekkere klassieke burgers, premium gourmet burgers en hippe 

vegan burgers met paprika, spinazie of rode biet aanbieden.

Ook panini’s blijven veel gevraagd met heel wat mogelijkheden om te beleggen. 

Probeer zeker ook de ruime keuze aan hartige snacks! Deze moeten enkel afgebakken worden en zijn 

onweerstaanbaar lekker.

Stokbrood om te beleggen, kleine broodjes voor een 

kwalitatief mandje op tafel, groot brood om aan te 

snijden op een buffet,... welk concept je ook voor 

ogen hebt, onze smaakvolle producten zullen je 

klanten verwennen.

Met ons ruim aanbod in recepten, vormen en 

gewichten, kan je de klanten de belevenis bieden 

waarnaar ze op zoek zijn. Ontdek de voordelen van 

de natuurlijk bekomen lange versheid van het rustieke 

gamma krokante steenovenproducten. En vul aan 

met zoet gebak en traditionele of nét originele zoete 

broodjes, voor een totaal aanbod op elk moment van 

de dag.

Bied jouw klanten ovenvers brood, heerlijke 

viennoiserie en originele snacks aan… want 

daarvoor komen ze graag terug.

Grootbrood, baguettes, kleinbrood en viennoiserie: 

van klassiekers tot originele recepten met zelfbereide 

desem, oergranen, gezonde pitten en zaden of 

lekkers zoals een plakje Gouda of een karamelvulling.

Naast een ruim aanbod voor de versbakkerij, kan 

je bij ons voor het vriesvak ook voorverpakte 

viennoiserie en mixen mini broodjes vinden om thuis 

kort af te bakken.

Bekijk zeker het aanbod originele hartige snacks van 

de hoogste kwaliteit. In een warmhoudkast blijven 

onze snacks heerlijk warm en vers. Ideaal indien 

je een meal corner hebt, of als snack ‘on the go’, 

dankzij de handige trays die wij mee aanbieden.

Bovendien helpen wij je met technisch materiaal en 

professioneel advies zodat ook het bakkerijpersoneel 

onze producten dagelijks het beste kan afbakken.

CATERING

LEISURE & VAKANTIEPARKEN

FRITUUR, SNACK- & BURGERBARS

HOTELS & RESTAURANTS SUPERMARKTEN
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waarden
KWALITEIT 

Diversi Foods garandeert hoogwaardige kwaliteit. 

Dit begint bij het zorgvuldig uitselecteren van 

de beste ingrediënten die verwerkt worden op 

hoogtechnologische apparatuur. Daarnaast is er onze 

jarenlange ervaring en expertise die resulteert in een 

product assortiment van uitstekende kwaliteit.

INNOVATIE 

Wij zorgen voortdurend voor vernieuwing in het 

assortiment want afwisseling en unieke producten 

genereren verkoop. Met onze innovaties spelen wij 

in op consumententrends en beantwoorden we aan 

de behoeften van jouw klanten naar onder andere 

meer kwaliteit, gebruiksgemak en duurzaamheid. 

ADVIES

Bij ons kan je met alle commerciële en 

technische vragen terecht. Wij helpen je met 

jouw assortimentskeuze en ondersteunen jouw 

productpresentatie en communicatie. Wat je vraag 

ook is, wij luisteren graag, want zo kunnen ook wij 

continu optimaliseren.

AUTHENTICITEIT 

Eenvoudige recepten zonder additieven, bakken 

op steen en vooral veel respect voor authentieke 

processen met lange rust- en rijstijden vormen de 

hoekstenen van onze productie. De authentieke 

producten met rustieke, krokante korst en mals, open 

kruim worden bereid met traditionele ingrediënten 

zoals in huis bereide desem, op steen gemalen bloem 

of oergranen zoals spelt en boekweit. Zo krijgen de 

producten de beste smaak, blijven ze langer vers en 

geven ze een heerlijk voldaan gevoel.

DUURZAAMHEID 

Diversi Foods heeft als doel op een ecologische en 

sociaal verantwoorde manier economische waarde 

te creëren. We werken aan het continu verbeteren 

van onze voetafdruk en aan het welzijn van 

medewerkers, klanten en consumenten.

Onze focus ligt op het verminderen van 

energieverbruik, waterverbruik en verpakking. Dat 

doen we vooral door meer lokaal te produceren met 

de meest recente technologieën. Twee voorbeelden 

zijn warmterecuperatie en continue verbetering door 

PLC monitoring van de productieprocessen. Prioriteit 

is ook het reduceren van afval. Daarnaast investeren 

we in zonnepanelen in beide Belgische fabrieken 

om het energieverbruik te vergroenen. Bij innovaties 

ligt de focus steeds vaker op gezondheid, welzijn en 

duurzaamheid.
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onze merken

Het rustieke uitzicht en de volle 

smaak van brood zoals het 

vroeger bereid werd vind je in 

Pain d’Antan. 

Zelf bereide actieve desem en de lange 

bereiding van het deeg geven Pain d’Antan 

broden hun rijke smaak en zorgen dat ze 

lang vers blijven. 

Elk brood is bovendien uniek van uitzicht 

doordat het met de hand gevormd wordt en 

lekker krokant dankzij bakken op steen.

Pain d’Antan recepten zijn Clean Label en 

bevatten enkel natuurlijke ingrediënten zoals 

een 100% natuurlijke kwaliteitsbloem vrij van 

additieven. 

Voor actieve consumenten  

is er Fitness. 

Gezond én lekker, bron van vezels en 

krokant! Een rijke dosis zaden, pitten, 

havervlokken en granen maken elk Fitness 

brood, stokbrood of broodje heerlijk en goed 

vullend. Fitness stokbroden zijn intussen een 

klassieker als basis voor belegde broodjes.

Legend, het uitzicht en  

de smaak van traditie. 

Deze traditionele broden springen in het 

oog met hun artisanale vorm, ruige korst en 

rustieke insnijdingen. Hun authentiek recept 

met een milde desem, 30 uur bereiding en 

bakken op steen geeft elk Legend brood ook 

een onweerstaanbare geur en smaak, mals 

open kruim en uitzonderlijke versheid.

Legend staat voor lokale Belgische productie 

en klassieke, eenvoudige recepten. De 

Balance producten in dit assortiment zijn 

gezonder door oergranen, vezels, pitten en 

zaden. Om beleving van verrassende smaken 

is er Sensations.
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Pane Originale staat voor 

heerlijke Zuiderse brood-

specialiteiten naar originele 

recepten.

De Pane Originale broodjes en snacks 

proeven naar de Mediterraanse keuken. 

Ze herinneren aan zomervakanties en aan 

genieten. Elk product is bovendien ook 

gemakkelijk te bereiden.

Wolf ButterBack staat  

voor de beste kwaliteit in 

viennoiserie specialiteiten  

en bladerdeeg snacks.

Het deeg wordt bereid met pure kwaliteitsboter 

en krijgt net zoals bij de artisanale bakker 

een extra lange rijstijd voor meer smaak.  

De producten zijn origineel van vorm, 

springen in het oog en zijn extra lekker 

dankzij zelf bereide vullingen.

11



Wolf Butterback engageert zich voor artisanale 

productie van bladerdeeg met ambachtelijke 

invloeden zoals lange rusttijden. De recepten worden 

uitsluitend bereid met de beste grondstoffen, zoals 

pure boter of eigen bereide vullingen. Gecombineerd 

met hun ultramoderne apparatuur, expertise, 

jarenlange ervaring en de hoge kwaliteitsnormen, 

resulteert dit in onweerstaanbare producten met een 

hoge, consistente kwaliteit.

Onder de vleugels van familiebedrijf Martin Braun Gruppe vormen Diversi Foods en Wolf ButterBack sinds 2018 de Frozen Bakery Division.  

Een samenwerking waarbij beide ondernemingen elkaar versterken en aanvullen met een breder assortiment en een efficiëntere organisatie.

Door de samenwerking ontwikkelde het diepvriesassortiment van Martin Braun Gruppe zich tot een compleet gamma met brood, snacks en 

viennoiserie specialiteiten om klanten een totaaloplossing aan te bieden. Diversi foods staat als merk voor groot brood, baguettes, ciabatta en 

krokant of zacht kleinbrood. Wolf ButterBack staat als merk voor kwalitatieve viennoiserie specialiteiten en hartige snacks.

WOLF BUTTERBACK

MARTIN BRAUN FROZEN BAKERY DIVISION

Onze organisatie

12



Rijkelijk gedoseerde pure boter in een deeg dat net 

zoals bij de artisanale bakker een extra lange rijstijd 

krijgt. De originele producten van Wolf ButterBack 

springen meteen in het oog en zijn zo lekker dat ze 

onmiddellijk naar meer smaken.

Beste kwaliteit  
in viennoiserie en 

bladerdeeg snacks
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PROFESSIONEEL ADVIES EN 
ONDERSTEUNING OP MAAT

diensten

Verhoog jouw kennis, kwaliteit en bijgevolg 

rendement dankzij de extra ondersteuning die 

wij je kunnen bieden.

Vraag om ons professioneel advies en aanbevelingen op maat. 

Ons team vindt oplossingen voor al je commerciële en technische 

vragen, dankzij onze aanbevelingen op maat.

Zet producten in de kijker met ons kant en klaar 

communicatiemateriaal en ondervind zelf het positief effect 

op jouw verkoop. De perfecte tools om klanten mee te verleiden, 

vind je bij ons.

Maak gebruik van onze opleidingen voor jou of jouw personeel.  

Doe nuttige vaardigheden en kennis op, waardoor je efficiënter werkt 

en meer rendement haalt uit je inspanningen. 

Maak gebruik van onze technische ondersteuning.  

Wij stellen onder meer ovens, siliconen bakmatten en 

bakhandschoenen ter beschikking en komen met plezier jouw 

apparaten herstellen in geval van panne.

Heb je speciale noden of denk je aan een uniek product?  

Laat het ons weten en wij voorzien een oplossing op maat.

Verzeker jezelf van de beste uitrusting, door beroep te doen op 

onze ervaring over ovens of bakplaten en hoe ze te gebruiken.
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Je krijgt als klant van ons online 

platform snel en gemakkelijk 

toegang tot alle technische fiches, 

productinformatie en véél meer. 

Ontdek ons assortiment dankzij de hoge resolutie 

foto’s en boost verkoop met het voorgestelde 

promotiemateriaal dat de aandacht trekt in jouw 

zaak. MyDiversi is de online ondersteuning om 

alles wat bij de verkoop van jouw producten komt 

kijken vlot te laten verlopen en te boosten.

MyDiversi
... MAAK HET JEZELF 
GEMAKKELIJK

Ontdek onze online diensten. 

Doe inspiratie op om jouw klanten te 

verrassen en te verwennen dankzij de 

receptenrubriek. Blijf via onze sociale 

media op de hoogte van het laatste 

nieuws, van trends en van de nieuwe 

producten die we op de markt brengen. 

Neem een kijkje achter de schermen 

van Diversi Foods en ontdek hoe onze 

heerlijke producten gemaakt worden.

Diversi
Foods
online

WAAR KAN JE ONS VINDEN?

www.facebook.com/diversifoods

www.linkedin.com/company/diversi-foods

YouTube: Diversi Foods

DIVERSIFOODS.COM

Op onze website ontdek 

je al onze producten en 

diensten. 
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Belangrijke opmerking: de aangegeven baktijden en 
baktemperaturen in deze cataloog zijn indicatief omdat het 
resultaat van het afbakken van de producten zeer sterk 
afhankelijk is van de gebruikte oveninstallatie. Vervolgens 
werden de verschillen tussen de opgegeven waarden per 
artikel en artikelgroep om praktische redenen zo klein 
mogelijk gehouden waardoor deze wel kunnen verschillen 
met de waarden die terug te vinden zijn op het kartonetiket. 
*Aangegeven gewicht en maat zoals bij u geleverd.

gewicht (g)* 

 

maat (cm)* 

stuks/karton 

 

 

karton/pallet 

 

ontdooitijd (min.) 

 

 

baktemperatuur (°C) 

 

baktijd (min.)

voorgesneden

enkel per pallet verkrijgbaar  

(via directe levering vanuit productie) 

 

artikel met een afnamegarantie 

bestelbaar, verwachte leadtime  

is circa 1,5 week.

B

s

b

p

d

o

c

Legenda

VGS

Bestelartikel

Per pallet

Op steen gebakken.

Bereid met zuurdesem. 

Zonder conserveringsmiddelen of 

E-nummers. 

Bereid met boter.

Vegan gecertificeerd.

Geproduceerd met  

biologische producten.
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brood GROOTBROOD 
RUSTIEKE BRODEN

READY TO BAKE

1907

RUSTIEK ROND WIT

	B 600 g

	d 60’

	b × 11

	o 185-200°C

	p × 32

	c 16-18’

	s 22 cm

READY TO BAKE

1963

RUSTIEK OVAAL BRUIN

	B 500 g

	d 60’

	b × 18

	o 185-200°C

	p × 32

	c 16-18’

	s 26 cm

READY TO BAKE

1960

RUSTIEK ROND BRUIN

	B 600 g

	d 60’

	b × 14

	o 185-200°C

	p × 32

	c 16-18’

	s 21 cm

READY TO BAKE

307523

RUSTIEK OVAAL MEERGRANEN

	B 600 g

	d 60’

	b × 12

	o 185-200°C

	p × 32

	c 12-14’

20 GROOTBROOD



READY TO BAKE

1758-05

RUSTIEK BOERENBROOD BRUIN

	B 1000 g

	d 60’

	b × 9

	o 185-200°C

	p × 28

	c 18-20’

	s 36 cm

READY TO BAKE

1758-04

RUSTIEK BOERENBROOD BRUIN 
- VOORGESNEDEN & VERPAKT

	B 1000 g

	d 60’

	b × 9

	o 185-200°C

	p × 32

	c 24-26’

	s 36 cm

*Gesneden brood in bakzak 

READY TO BAKE

1407-05

RUSTIEK BOERENBROOD WIT

	B 1000 g

	d 60’

	b × 9

	o 185-200°C

	p × 28

	c 18-20’

	s 36 cm

READY TO BAKE

1407-04

RUSTIEK BOERENBROOD WIT  
- VOORGESNEDEN & VERPAKT

	B 1000 g

	d 60’

	b × 9

	o 185-200°C

	p × 32

	c 18-20’

	s 36 cm

*Gesneden brood in bakzak
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brood GROOTBROOD 
RUSTIEKE BRODEN

READY TO BAKE

8516

BALANCE MOLENAARSBROOD 
MEERGRANEN

	B 550 g

	d 60’

	b × 14

	o 185-200°C

	p × 28

	c 10-12’

READY TO BAKE

8518

LEGEND MOLENAARSBROOD WIT

	B 550 g

	d 60’

	b × 14

	o 185-200°C

	p × 28

	c 10-12’

Smaakvol op steen gebakken rustiek brood 

met een mals open kruim en krokante 

korst. De toevoeging van geroosterde hazel- 

en walnoten geeft het brood een volle en 

rijke smaak.

READY TO BAKE

8532

WALNOTEN-HAZELNOTENBROOD

	B 400 g

	d 60’

	b × 18

	o 185-200°C

	p × 28

	c 10-12’

	s 23 cm

NOTEN-ROZIJNENBROOD

	B 400 g

	d 10’

	b × 18

	o 185-200°C

	p × 28

	c 10-12’

	s 22 cm

Rustiek brood met een open kruim en 

heerlijk krokante korst. De combinatie van 

sappige rozijnen en knapperige walnoten en 

hazelnoten biedt een perfecte balans tussen 

zoet en nootachtig. Licht bebloemd en mooi 

centraal ingesneden, een echte blikvanger 

op tafel.

READY TO BAKE

8652

NIEUW

22 GROOTBROOD



READY TO BAKE

8580

BALANCE HOUTHAKKERSBROOD 
MEERGRANEN

	B 700 g

	d 60’

	b × 10

	o 185-200°C

	p × 28

	c 12-14’

	s 50 cm

READY TO BAKE

8514

LEGEND DESEM HOUTHAKKERSBROOD WIT

	B 700 g

	d 60’

	b × 10

	o 185-200°C

	p × 28

	c 12-14’

	s 50 cm

23GROOTBROOD
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brood GROOTBROOD 
RUSTIEKE BRODEN

READY TO BAKE

264

PAIN D’ANTAN WIT

	B 400 g

	d 60’

	b × 20

	o 185-200°C

	p × 32

	c 16-18’

	s 36 cm

READY TO BAKE

267

PAIN D’ANTAN MOUT

	B 450 g

	d 60’

	b × 20

	o 185-200°C

	p × 32

	c 16-18’

	s 36 cm

READY TO BAKE

266

PAIN D’ANTAN OLIJVEN

	B 450 g

	d 60’

	b × 20

	o 185-200°C

	p × 32

	c 16-18’

	s 36 cm

24 GROOTBROOD



READY TO BAKE

2029

BOEREN WIT

	B 800 g

	d 60’

	b × 5

	o 185-200°C

	p × 48

	c 3-4’

	s 29 cm

READY TO BAKE

2030

BOEREN BRUIN

	B 800 g

	d 60’

	b × 5

	o 185-200°C

	p × 48

	c 3-4’

	s 29 cm

READY TO BAKE

1306-01

BROOD DUBBEL DONKER

	B 800 g

	d 60’

	b × 6

	o 185-200°C

	p × 40

	c 10-12’

	s 30 cm

brood GROOTBROOD 
CARRÉ BRODEN

25

br
oo
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GROOTBROOD



brood GROOTBROOD 
OVALE BRODEN

READY TO BAKE

2021-01

OUD HOLLANDS KOREN

	B 800 g

	d 60’

	b × 6

	o 185-200°C

	p × 40

	c 12-14’

	s 36 cm

READY TO BAKE

2024-01

OUD HOLLANDS TARWEMAIS

	B 800 g

	d 60’

	b × 6

	o 185-200°C

	p × 40

	c 12-14’

	s 36 cm

READY TO BAKE

2020-01

OUD HOLLANDS WIT LANG

	B 800 g

	d 60’

	b × 6

	o 185-200°C

	p × 40

	c 12-14’

	s 36 cm

READY TO BAKE

2022-01

OUD HOLLANDS GRANEN WIT

	B 800 g

	d 60’

	b × 6

	o 185-200°C

	p × 40

	c 12-14’

	s 36 cm

READY TO BAKE

2019-02

OUD HOLLANDS DONKER MEERGRANEN

	B 800 g

	d 60’

	b × 6

	o 185-200°C

	p × 40

	c 12-14’

	s 36 cm

26 GROOTBROOD



READY TO BAKE

1379-01

DUITS WOUDBROOD

	B 800 g

	d 60’

	b × 6

	o 185-200°C

	p × 40

	c 10-12’

	s 30 cm

READY TO BAKE

1378-01

ARGENTIJNS POMPOENBROOD

	B 800 g

	d 60’

	b × 6

	o 185-200°C

	p × 40

	c 10-12’

	s 30 cm

27GROOTBROOD
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brood GROOTBROOD 
BRIOCHE BRODEN

READY TO EAT

1789

BRIOCHEBROOD IN HOUTEN BAKJE

	B 500 g

	d 90’

	b × 12 	p × 24

READY TO EAT

2028

FRIES SUIKERBROOD

	B 450 g

	d 90’

	b × 12 	p × 32

GROOTBROOD 
WERELDBRODEN

28 GROOTBROOD



READY TO BAKE

1968

FOCACCIA ROMANA VGS

	B 300 g

	d 10’

	b × 30

	o 185-200°C

	p × 24

	c 6-8’

	s 50 cm

READY TO BAKE

7920-01

QUADRATO FOCACCIA 
ROSMARINO (18 × 15 × 3 CM)

	B 180 g

	d 10’

	b × 10  ×  3

	o 185-200°C

	p × 54

	c 6-8’

	s 18.5 cm

READY TO BAKE

920-01

FOCACCIA ROSMARINO (37 × 18,5 × 3 CM)

	B 450 g

	d 10’

	b × 12

	o 185-200°C

	p × 54

	c 6-8’

	s 37 cm

TRAMEZZONE NATUUR

	B 1500 g

	d 3u/h

	b × 6  ×  10 	p × 32 	s 54 × 11 cm

Tramezzone is een luchtig, korstloos 

witbrood dat bekendstaat om zijn zachte 

textuur en veelzijdigheid. Het brood is 

eenvoudig te snijden en blijft stevig, 

waardoor het ideaal is voor zowel koude 

als warme gerechten.

READY TO EAT

9041

*Verpakt per 3 in consumentenverpakking

*Verpakt per 10 sneden in consumentenverpakking

29GROOTBROOD
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brood STOKBROOD 
RUSTIEKE STOKBRODEN

READY TO BAKE

1301

BARRA

	B 260 g

	d 10’

	b × 18

	o 185-200°C

	p × 36

	c 12-14’

	s 45 cm

READY TO BAKE

1299

BARRA MEDIA

	B 125 g

	d 10’

	b × 52

	o 185-200°C

	p × 28

	c 10-12’

	s 25 cm

READY TO BAKE

8500

LEGEND DESEM BAGUETTE WIT

	B 400 g

	d 10’

	b × 20

	o 185-200°C

	p × 28

	c 10-12’

	s 45 cm

READY TO BAKE

8506

LEGEND DESEM BAGUETTE WIT

	B 340 g

	d 10’

	b × 20

	o 185-200°C

	p × 28

	c 10-12’

	s 46 cm

BALANCE DESEM BAGUETTE 
MEERZADEN

	B 350 g

	d 10’

	b × 20

	o 185-200°C

	p × 28

	c 10-12’

	s 49,5 cm

Traditioneel stokbrood met puntige 

uiteinden, rustieke korst en open kruim. 

Vol van smaak door meergranen recept met 

tarwe, rogge, boekweit en 4 zaden. 

READY TO BAKE

8502

30 STOKBROOD



READY TO BAKE

8623

LEGEND ½ BAGUETTE BRUIN

	B 120 g

	d 10’

	b × 60

	o 185-200°C

	p ×24

	c 8-10’

	s 23 cm

READY TO BAKE

8621

LEGEND ½ BAGUETTE WIT

	B 120 g

	d 10’

	b × 60

	o 185-200°C

	p ×24

	c 8-10’

	s 23 cm

31STOKBROOD
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brood STOKBROOD 
KLASSIEKE STOKBRODEN

READY TO BAKE

8013

STOKBROOD WIT

	B 280 g

	d 10’

	b × 30

	o 185-200°C

	p × 28

	c 14-16’

	s 57 cm

READY TO BAKE

8024

STOKBROOD WIT

	B 260 g

	d 10’

	b × 32

	o 185-200°C

	p × 28

	c 16-18’

	s 57 cm

READY TO BAKE

8016

STOKBROOD WIT BREED

	B 400 g

	d 10’

	b × 20

	o 185-200°C

	p ×28

	c 16-18’

	s 57 cm

READY TO BAKE

8015

STOKBROOD WIT BREED

	B 320 g

	d 10’

	b × 25

	o 185-200°C

	p × 28

	c 16-18’

	s 57 cm

READY TO BAKE

8053

STOKBROOD WIT BREED BEBLOEMD

	B 400 g

	d 10’

	b × 20

	o 185-200°C

	p × 28

	c 16-18’

	s 57 cm

32 STOKBROOD



READY TO BAKE

8008

1/2 STOKBROOD BRUIN

	B 120 g

	d 10’

	b × 60

	o 185-200°C

	p × 28

	c 12-14’

	s 27 cm

READY TO BAKE

360

FITNESS 1/2 STOKBROOD

	B 150 g

	d 10’

	b × 60

	o 185-200°C

	p × 32

	c 12-14’

	s 28 cm

READY TO BAKE

8007

1/2 STOKBROOD WIT

	B 120 g

	d 10’

	b × 60

	o 185-200°C

	p × 28

	c 12-14’

	s 27 cm

READY TO BAKE

8021

1/2 STOKBROOD WIT BREED

	B 175 g

	d 10’

	b × 40

	o 185-200°C

	p × 28

	c 14-16’

	s 27 cm

*Bestelartikel
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READY TO BAKE

363

FITNESS STOKBROOD

	B 350 g

	d 10’

	b × 30

	o 185-200°C

	p × 28

	c 14-16’

	s 56 cm

READY TO BAKE

8054

STOKBROOD BRUIN BREED

	B 420 g

	d 10’

	b × 20

	o 185-200°C

	p × 28

	c 18-20’

	s 57 cm

brood STOKBROOD 
KLASSIEKE STOKBRODEN

34 STOKBROOD



brood CIABATTA

READY TO BAKE

90-10

CIABATTA WIT

	B 90 g

	d 10’

	b × 50

	o 185-200°C

	p × 32

	c 10-12’

	s 12 cm

READY TO BAKE

787

FITNESS CIABATTA

	B 90 g

	d 10’

	b × 90

	o 185-200°C

	p ×28

	c 10-12’

	s 12 cm

READY TO BAKE

8594

LEGEND DESEM CIABATTA WIT

	B 300 g

	d 10’

	b × 25

	o 185-200°C

	p × 28

	c 14-16’

	s 35 cm

READY TO BAKE

3160

CIABATTA ORIGINALE

	B 265 g

	d 10’

	b × 13  ×  2

	o 185-200°C

	p × 32

	c 14-16’

	s 33 cm

READY TO BAKE

82102

CIABATTA ORIGINALE

	B 100 g

	d 10’

	b × 11  ×  6

	o 185-200°C

	p × 32

	c 10-12’

	s 17 cm

*Bestelartikel

*Verpakt per 2 in consumentenverpakking *Verpakt per 6 in consumentenverpakking
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brood KLEINBROOD 
RUSTIEK KLEINBROOD

READY TO BAKE

8612

MEDIA PAYESITA RUSTIEK BRUIN

	B 100 g

	d 10’

	b × 65

	o 185-200°C

	p ×28

	c 4-7’

	s 21 cm

READY TO BAKE

8610

MEDIA PAYESITA RUSTIEK WIT

	B 100 g

	d 10’

	b × 65

	o 185-200°C

	p × 28

	c 4-7’

	s 21 cm

MEDIA PAYESITA RUSTIEK 
MEERZADEN

	B 100 g

	d 10’

	b × 65

	o 185-200°C

	p ×28

	c 4-7’

	s 21 cm

Makkelijk inspelen op de vraag van de dag 

dankzij korte ontdooi- en afbaktijd. Rijkelijk 

bestrooid met zonnebloempitten, sesamzaad, 

lijnzaad, maanzaad en havervokken. Ideaal 

voor een smaakvol en mooi ogend belegd 

broodje.	Volle smaak en knapperige korst. 

Bron van vezels.

READY TO BAKE

8608

36 KLEINBROOD



READY TO BAKE

268

MINI PAIN D’ANTAN OLIJVEN

	B 110 g

	d 10’

	b × 50

	o 185-200°C

	p ×32

	c 8-10’

	s 15 cm

READY TO BAKE

8604

WALNOTENBROODJE

	B 90 g

	d 10’

	b × 80

	o 185-200°C

	p ×28

	c 6-8’

READY TO BAKE

260

MINI PAIN D’ANTAN WIT

	B 110 g

	d 10’

	b × 50

	o 185-200°C

	p × 32

	c 8-10’

	s 15 cm

READY TO BAKE

269

MINI PAIN D’ANTAN MOUT

	B 110 g

	d 10’

	b × 50

	o 185-200°C

	p ×32

	c 8-10’

	s 15 cm

NIEUW

37KLEINBROOD
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brood KLEINBROOD 
RUSTIEK KLEINBROOD

READY TO BAKE

3019

POMPOENPITBROODJE

	B 90 g

	d 10’

	b × 100

	o 185-200°C

	p × 24

	c 6-8’

	s 9 cm

READY TO BAKE

8630

RUSTIEK BROODJE MET MAANZAAD

	B 100 g

	d 10’

	b × 75

	o 185-200°C

	p × 28

	c 6-8’

	s 10.5 cm

READY TO BAKE

8526

BALANCE ZONNEBLOEM BROODJE

	B 90 g

	d 10’

	b × 70

	o 185-200°C

	p × 28

	c 6-8’

	s 9 cm

READY TO BAKE

8522

BALANCE MEERZADEN BROODJE

	B 90 g

	d 10’

	b × 70

	o 185-200°C

	p × 28

	c 6-8’

	s 9 cm

NIEUW

*Bestelartikel

Op stenen vloer gebakken broodje 

met een heerlijke open kruim en 

gebarsten korst, bestrooid met een 

royale dosis maanzaad voor een 

knapperige beet. 

Heerlijk smaakvol dankzij een uniek 

en authentiek recept met tarwe-

rogge desem en 30u bereidingstijd.

38 KLEINBROOD



READY TO BAKE

272

SPELTBROODJE

	B 90 g

	d 10’

	b × 80

	o 185-200°C

	p × 24

	c 8-10’

	s 10 cm

READY TO BAKE

2729

SPELTBOL

	B 118 g

	d 10’

	b × 60

	o 185-200°C

	p × 28

	c 8-10’

	s 11.2 cm

39KLEINBROOD
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brood KLEINBROOD 
RUSTIEK KLEINBROOD

READY TO BAKE

1906

RUSTIEK BOLLETJE BRUIN

	B 70 g

	d 10’

	b × 90

	o 185-200°C

	p × 32

	c 8-10’

	s Ø 9 cm

READY TO BAKE

1913

RUSTICA BOL BRUIN

	B 100 g

	d 10’

	b × 60

	o 185-200°C

	p × 32

	c 8-10’

	s Ø 10 cm

READY TO BAKE

1914

RUSTICA BOL BRUIN MET ZADEN

	B 100 g

	d 10’

	b × 60

	o 185-200°C

	p ×32

	c 8-10’

	s 10.5 cm

READY TO BAKE

1905

RUSTIEK BOLLETJE WIT

	B 70 g

	d 10’

	b × 90

	o 185-200°C

	p × 32

	c 8-10’

	s Ø 9 cm

 

READY TO BAKE

1912

RUSTICA BOL WIT

	B 100 g

	d 10’

	b × 60

	o 185-200°C

	p × 32

	c 8-10’

	s Ø 10 cm

READY TO BAKE

2091

BOLLETJE WIT AARDAPPELVLOKKEN

	B 100 g

	d 10’

	b × 60

	o 185-200°C

	p ×32

	c 8-10’

	s 9 cm

40 KLEINBROOD
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brood KLEINBROOD 
PISTOLETS

READY TO BAKE

8646

STEENOVEN PISTOLET MEERZADEN

	B 105 g

	d 10’

	b × 70

	o 185-200°C

	p × 28

	c 4-6’

	s 20 cm

READY TO BAKE

8030

PISTOLET BRUIN

	B 85 g

	d 10’

	b × 85

	o 185-200°C

	p × 28

	c 10-12’

	s 17 cm

READY TO BAKE

8644

STEENOVEN PISTOLET WIT

	B 105 g

	d 10’

	b × 70

	o 185-200°C

	p ×28

	c 4-6’

	s 20 cm

READY TO BAKE

8029

PISTOLET WIT

	B 85 g

	d 10’

	b × 85

	o 185-200°C

	p × 28

	c 10-12’

	s 17 cm

42 KLEINBROOD



READY TO BAKE

8052

PISTOLET BRUIN 2 INSNIJDINGEN

	B 85 g

	d 10’

	b × 85

	o 185-200°C

	p × 28

	c 10-12’

	s 20 cm

READY TO BAKE

416-09

FITNESS PISTOLET

	B 100 g

	d 10’

	b × 50

	o 185-200°C

	p ×56

	c 8-10’

	s 17 cm

READY TO BAKE

8051

PISTOLET WIT 2 INSNIJDINGEN

	B 85 g

	d 10’

	b × 85

	o 185-200°C

	p × 28

	c 10-12’

	s 20 cm

READY TO BAKE

108-01

PISTOLET MEERZADEN

	B 90 g

	d 10’

	b × 75

	o 185-200°C

	p × 32

	c 10-12’

	s 19 cm

43KLEINBROOD
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brood KLEINBROOD 
BOLLEN

READY TO BAKE

62

VLOER BOL WIT

	B 70 g

	d 10’

	b × 100

	o 185-200°C

	p × 24

	c 8-10’

	s 11 cm

READY TO BAKE

307517

FLAGUETTE NATUUR

	B 100 g

	d 20’

	b × 48

	o 185-200°C

	p ×36

	c 8-10’

READY TO BAKE

1215-02

TIJGERBOL

	B 80 g

	d 10’

	b × 60

	o 185-200°C

	p ×28

	c 8-10’

	s 11 cm

READY TO BAKE

2208

KAASBOL

	B 75 g

	d 10’

	b × 45

	o 185-200°C

	p × 49

	c 8-10’

	s 10 cm

44 KLEINBROOD



READY TO BAKE

158-01

ITALIAANSE BOL

	B 125 g

	d 10’

	b × 50

	o 185-200°C

	p × 28

	c 10-12’

READY TO BAKE

108000

MILANO BROODJE

	B 80 g

	d 10’

	b × 80

	o 185-200°C

	p × 32

	c 8-10’

	s 14 cm

READY TO BAKE

1560

ITALIAANSE BOL OREGANO

	B 150 g

	d 10’

	b × 40

	o 185-200°C

	p ×32

	c 8-10’

READY TO BAKE

338

ITALIAANSE BOL OREGANO

	B 140 g

	d 10’

	b × 40

	o 185-200°C

	p × 32

	c 10-12’

	s Ø 13 cm

45KLEINBROOD
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brood KLEINBROOD 
BOLLEN

READY TO BAKE

1249

BOERENKOREN BROODJE

	B 100 g

	d 10’

	b × 50

	o 185-200°C

	p × 32

	c 8-10’

	s 15 cm

READY TO BAKE

7010

POLDER SLIDES

	B 80 g

	d 10’

	b × 80

	o 185-200°C

	p × 32

	c 8-10’

READY TO BAKE

46

MAÏSBROODJE

	B 80 g

	d 10’

	b × 80

	o 185-200°C

	p × 32

	c 10-12’

	s 12 cm

READY TO BAKE

1314

MAISBOL

	B 100 g

	d 10’

	b × 50

	o 185-200°C

	p × 32

	c 8-10’

	s Ø 10 cm

READY TO BAKE

2982

KAAS-MAIS BROODJE BIO

	B 80 g

	d 10’

	b × 36

	o 185-200°C

	p × 64

	c 10-12’

	s 10.5 cm

46 KLEINBROOD



READY TO BAKE

68

MUESLIBROODJE

	B 55 g

	d 10’

	b × 60

	o 185-200°C

	p ×56

	c 8-10’

	s 6 cm

READY TO BAKE

275

DUITSE BOL

	B 80 g

	d 10’

	b × 100

	o 185-200°C

	p × 24

	c 10-12’

	s 12.5 cm

47KLEINBROOD
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brood KLEINBROOD 
BOLLEN

READY TO BAKE

3020

VOLKORENBOL

	B 110 g

	d 10’

	b × 45

	o 185-200°C

	p ×28

	c 8-10’

READY TO BAKE

2311

FITNESSBOL

	B 100 g

	d 10’

	b × 70

	o 185-200°C

	p × 28

	c 10-12’

	s 11 cm

READY TO BAKE

74-05

MEERZADENBOL DONKER

	B 90 g

	d 10’

	b × 50

	o 185-200°C

	p × 44

	c 8-10’

READY TO BAKE

3037

MULTIKORNBOL

	B 120 g

	d 10’

	b × 60

	o 185-200°C

	p × 28

	c 8-10’

	s Ø 14 cm

NIEUW

48 KLEINBROOD



READY TO BAKE

643

FITNESS TRIANGEL

	B 90 g

	d 10’

	b × 80

	o 185-200°C

	p ×32

	c 6-8’

	s 12 cm

READY TO BAKE

2391

KORENBROODJE

	B 110 g

	d 20’

	b × 70

	o 185-200°C

	p ×32

	c 10-12’

	s 15 cm
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brood KLEINBROOD 
KAISERBROODJES

READY TO BAKE

1453

KAISERBROODJE FITNESS

	B 70 g

	d 10’

	b × 60

	o 185-200°C

	p ×56

	c 10-12’

	s 9 cm

READY TO BAKE

60

KAISERBROODJE MAANZAAD

	B 60 g

	d 10’

	b × 120

	o 185-200°C

	p × 28

	c 10-12’

	s 9 cm

READY TO BAKE

7030

KAISERBROODJE

	B 70 g

	d 10’

	b × 90

	o 185-200°C

	p × 32

	c 10-12’

	s Ø 11 cm

READY TO BAKE

61

KAISERBROODJE SESAMZAAD

	B 60 g

	d 10’

	b × 120

	o 185-200°C

	p × 28

	c 10-12’

	s 9 cm

50 KLEINBROOD



READY TO BAKE

26

MARGUERITE MIXTE

	B 220 g

	d 10’

	b × 16

	o 185-200°C

	p × 56

	c 14-16’

	s 18 cm

READY TO BAKE

1557

MARGUERITE BREEKBROOD BRUIN

	B 220 g

	d 10

	b × 18

	o 185-200°C

	p × 40

	c 8-10’

READY TO BAKE

25

MARGUERITE

	B 400 g

	d 10’

	b × 20

	o 185-200°C

	p × 28

	c 14-16’

	s 21 cm

READY TO BAKE

1704

MARGUERITE SOFT MET KRUIDEN

	B 450 g

	d 10’

	b × 14

	o 185-200°C

	p × 32

	c 8-10’

	s 23.5 cm

brood KLEINBROOD 
KLEIN BREEKBROOD

MARGUERITE CAMPAGNE

	B 400 g

	d 10’

	b × 18

	o 185-200°C

	p × 32

	c 14-16’

	s 21 cm

Topping van verschillende zaden: 

sesamzaad, blauw maanzaad, lijnzaad 

en havervlokken. Ideale vorm om 

samen met familie of vrienden te delen 

tijdens de brunch, borrel of diner.

READY TO BAKE

28

*Bestelartikel 

*Bestelartikel *Bestelartikel 
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brood KLEINBROOD 
ZACHTE BROODJES

READY TO EAT

11

BOLLETJE WIT

	B 50 g

	d 30’

	b × 8 × 6 	p × 48

READY TO EAT

13

ROZIJNENBOLLETJE RB

	B 70 g

	d 30’

	b ×  14× 4 	p ×48

READY TO EAT

149

SANDWICH

	B 45 g

	d 30’

	b × 100 	p × 28 	s 13 cm

READY TO EAT

2706

MINI BOTERSANDWICH

	B 25 g

	d 30’

	b × 2x50 	p × 56 

*Bestelartikel *Bestelartikel

*Verpakt per 6 st in consumentenverpakking *Verpakt per 4 st in consumentenverpakking
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READY TO EAT

2793

MINI MIX BUNS (4 SRT) VGS
BUN MET POMPOEN, SPINAZIE, RODE BIET EN PAPRIKA

	B 26 g

	d 30’

	b × 4 × 20 	p × 90 

READY TO EAT

2355

MINI MIX ZACHTE BROODJES
BUN WIT, BRUIN EN MEERGRANEN

	B 35 g

	d 45’

	b × 3 × 30 	p ×56 	s 9 cm

READY TO BAKE

511

MINI HOTELBROODJES (5 SRT)
SESAMZAADBROODJE, RUSTICO-BROODJE, MAANZAADBROODJE, 
FARM-BROODJE EN OVAAL BROODJE ZONNEBLOEMPITTEN

	B 35 g

	d 10’

	b × 5 × 45

	o 185-200°C

	p × 28

	c 8-10’

READY TO BAKE

517

LUXE MINI BROODJES (4 SRT)
MINI BOERENBROODJE, MINI DELIZIOSO, OVAAL BROODJE 
ZONNEBLOEMPITTEN EN KORNECKEN BROODJE

	B 35 g

	d 10’

	b × 4 × 30

	o 185-200°C

	p ×56

	c 8-10’

	s 7 cm

READY TO EAT

576

BROODJES MIX (5 SRT)
NATUUR, CIABATTA, ZONNEBLOEMPITTEN VIERKANT, 
ZONNEBLOEMPITTEN OVAAL, KORNECKEN

	B 35 g

	d 45’

	b × 5 × 40 	p × 28 	s 6.5 cm

brood MINI BROOD 
MINI MIX

*Bestelartikel 

53MINI BROOD

br
oo

d



brood MINI BROOD 
MINI ENKEL

READY TO BAKE

2090

MINI RUSTIEK BOLLETJE BRUIN

	B 35 g

	d 10’

	b × 100

	o 185-200°C

	p × 40

	c 6-8’

	s 7 cm

READY TO BAKE

793-01

MINI BOLLETJE BRUIN

	B 35 g

	d 10’

	b × 2 × 30

	o 185-200°C

	p × 96

	c 6-8’

	s 6 cm

READY TO BAKE

2089

MINI RUSTIEK BOLLETJE WIT

	B 35 g

	d 10’

	b × 100

	o 185-200°C

	p × 40

	c 6-8’

	s 7 cm

READY TO BAKE

167-03

MINI BOLLETJE WIT

	B 35 g

	d 10’

	b × 2 × 30

	o 185-200°C

	p × 96

	c 6-8’

	s 7 cm

MINI BRIOCHE ROND

	B 35 g

	d 30’

	b × 80 	p × 56 	s 7.5 cm

Elegante miniportie: ideaal voor sliders, 

gourmet mini burgers, buffetten of fine dining-

presentaties. Goudgele glans en lichte zoetheid 

dankzij het recept met boter. Gebruiksklaar en 

veelzijdig.

READY TO EAT

3040

NIEUW

*Bestelartikel
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READY TO BAKE

790-01

MINI CIABATTA MULTIKORN

	B 40 g

	d 10’

	b × 60

	o 185-200°C

	p × 96

	c 6-8’

	s 7.5 cm

READY TO BAKE

8000

MINI PISTOLET WIT

	B 35 g

	d 10’

	b × 210

	o 185-200°C

	p × 28

	c 6-8’

	s 8 cm

READY TO BAKE

574-04

MINI DELIZIOSO

	B 35 g

	d 10’

	b × 60

	o 185-200°C

	p × 96

	c 6-8’

*Bestelartikel 
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brood MINI BROOD 
MINI BREEKBROOD

READY TO BAKE

2010

BREEKBROOD WIT

	B 560 g

	d 20’

	b × 15

	o 185-200°C

	p ×28

	c 8-10’

	s 25 × 25 cm

READY TO BAKE

2011

BREEKBROOD MEERGRANEN

	B 560 g

	d 20’

	b × 15

	o 185-200°C

	p × 28

	c 8-10’

	s 25 × 25 cm

READY TO BAKE

4130

BREEKBROOD WIT

	B 375 g

	d 10’

	b × 9  ×  2

	o 185-200°C

	p × 28

	c 8-10’

	s 28 cm

READY TO BAKE

4120

BREEKBROOD BRUIN

	B 375 g

	d 10’

	b × 9  ×  2

	o 185-200°C

	p × 28

	c 8-10’

	s 28 cm

*Verpakt per 2 st in consumentenverpakking *Verpakt per 2 st in consumentenverpakking

56 MINI BROOD
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brood BUNS & PANINI

READY TO EAT

2691

HAMBURGERBUN MET SESAM/PEPER

	B 100 g

	d 30’

	b × 50 	p × 32 	s 12 cm

READY TO EAT

3035

POTATO BUN VGS

	B 80 g

	d 30’

	b × 65 	p × 28 	s 11 cm

READY TO EAT

1780

BRIOCHE HAMBURGERBUN VGS

	B 85 g

	d 30’

	b × 60 	p ×32 	s 11 cm

READY TO EAT

2661

BRIOCHE HAMBURGERBUN DELUXE VGS

	B 85 g

	d 30’

	b × 60 	p × 28 	s 12 cm

NIEUW

*Bestelartikel
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READY TO EAT

2630-08

VEGAN HAMBURGERBUN PAPRIKA VGS

	B 95 g

	d 30’

	b × 35 	p × 48 	s 11 cm

READY TO EAT

2629-08

VEGAN HAMBURGERBUN SPINAZIE VGS

	B 95 g

	d 30’

	b × 35 	p × 48 	s 11 cm

VEGAN HAMBURGER BUN 
RODE BIET VGS

	B 95 g

	d 30’

	b × 35 	p × 48 	s 11 cm

Met zijn opvallende, volledig natuurlijke 
kleur is dit broodje een echte blikvanger. 
Heerlijke smaakbeleving dankzij een zacht 
kruim, met meer dan 25% groenten en een 
knapperige decoratie van sesamzaadjes. 
Gebruiksvriendelijk en snel: enkel ontdooien 
en 90% voorgesneden.

READY TO EAT

2623-09

59BUNS & PANINI
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READY TO BAKE

2791

LUXE PITABROODJE

	B 120 g

	d 30’

	b × 32

	o 185-200°C

	p × 72

	c 4’

	s Ø 16 cm

brood BUNS & PANINI

READY TO EAT

3024

FLATBREAD GRILL ROND

	B 120 g

	d 30’

	b × 65

	o 140-160°C

	p ×24

	c 3-4’

	s 14 cm

PANE MEDITERRA

	B 150 g

	d 30’

	b × 55

	o 140-160°C

	p × 24

	c 3-4’

	s 20 cm

Aantrekkelijk broodje met artisanaal uitzicht 

door het bakken in een vlamoven. Enkel te 

ontdooien en daardoor snel en gemakkelijk 

klaar. Kan ook kort afgebakken worden. 

Lekker recept met zonnebloemolie.

READY TO EAT

3023

NIEUW

NIEUW

*Bestelartikel
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READY TO EAT

44894

GRILLY PICCOLO VGS 
BEVAT 4,5% GRAANVEZELS

	B 100 g

	d 30’

	b × 70 	p × 32 	s 21 cm

READY TO BAKE

44889

PANINI GRILL VGS

	B 80 g

	d 10’

	b × 6 × 9

	o 140–160°C

	p × 48

	c 3-4’

READY TO EAT

2423

HOTDOG BUN

	B 80 g

	d 20-25’

	b 50 	p × 28 	s 18 cm

*Verpakt per 9 st in consumentenverpakking *Bestelartikel
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hartige 
snacks

Bladerdeeg snacks���������������������������������� p 64

Pizzabodems����������������������������������������� p 72

Broodsnacks����������������������������������������� p 73
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hartige snacks BLADERDEEG SNACKS

READY TO BAKE

1856-01

SAUCIJZENBROODJE

	B 107 g

	d 20’

	b × 46

	o 165-175°C

	p ×121

	c 25-30’

READY TO BAKE

1366

MEXICANOBROODJE

	B 175 g

	d 20’

	b × 24

	o 165-175°C

	p × 121

	c 25-30’

	s 17,5 cm

READY TO BAKE

10012

CURRYWURST SNACK XL

	B 170 g

	d 15’

	b × 46

	o 165-175°C

	p × 60

	c 24-26’

READY TO BAKE

1857-01

SAUCIJZENBROODJE XL

	B 150 g

	d 20’

	b × 30

	o 165-175°C

	p × 121

	c 25-30’

	s 18 cm

64 BLADERDEEG SNACKS



READY TO BAKE

6551-01

WORSTENBROODJE KIP HALAL

	B 165 g

	d 60’

	b × 40

	o 165-175°C

	p ×112

	c 22-24’

	s 15.5 cm

READY TO BAKE

1364

FRIKANDELBROODJE XL

	B 170 g

	d 20’

	b × 24

	o 165-175°C

	p ×121

	c 25-30’

	s 17.5 cm

snack trays 5069

5070

SNACK TRAY SMAL - 280X75X30MM 

SNACK TRAY BREED - 210X100X30MM

b × 500
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hartige snacks BLADERDEEG SNACKS

READY TO BAKE

2988

BEEMSTER KAASBROODJE

	B 123 g

	d 20’

	b × 40

	o 165-175°C

	p ×96

	c 20-25’

	s 18 cm

READY TO BAKE

10038

KAASTWISTER MET SALAMI

	B 120 g

	d 10-15’

	b × 48

	o 165-175°C

	p × 60

	c 26-28’

READY TO BAKE

1852-01

KAASBROODJE

	B 107 g

	d 20’

	b × 40

	o 165-175°C

	p ×121

	c 20-25’

READY TO BAKE

10017

SPINAZIETWISTER MET FETAKAAS

	B 125 g

	d 15’

	b × 40

	o 165-175°C

	p × 60

	c 24-26’

	s 21 cm

66 BLADERDEEG SNACKS



READY TO BAKE

10042

MINI TWISTERTRIO ‘SNACK’

	B 55 g

	d 10-15’

	b × 60

	o 165-175°C

	p ×120

	c 26-28’

READY TO BAKE

10011

PIZZATWISTER

	B 130 g

	d 15’

	b × 48

	o 165-175°C

	p × 60

	c 26-28’

	s 21.5 cm
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KAASSPIRAAL

	B 105 g

	d 15’

	b × 60

	o 165-175°C

	p × 60

	c 20-22’

Heerlijke hartige snack in verrassend 

mooie spiraalvorm. Genereus gevuld 

met een Mozzarella-kaassaus en belegd 

met een plak Gouda kaas.

READY TO BAKE

10092

hartige snacks BLADERDEEG SNACKS

READY TO BAKE

2998

KAASKRUL

	B 65 g

	d 30’

	b × 70

	o 180-200°C

	p ×48

	c 8-10’

	s 28 cm

 

READY TO BAKE

10010

KAASSPIRAAL

	B 130 g

	d 10–15’

	b × 50

	o 165-175°C

	p ×60

	c 20-22’

	s 11 cm

READY TO BAKE

10004

BOERENSTRUDEL MET HAM, KAAS EN UI

	B 130 g

	d 10-15’

	b × 50

	o 165-175°C

	p × 60

	c 26-28’

 

READY TO BAKE

10006

SPINAZIESTRUDEL MET FETA

	B 125 g

	d 15’

	b × 50

	o 165-175°C

	p ×60

	c 22-24’

68 BLADERDEEG SNACKS



READY TO BAKE

10054

BEIERSE PRETZEL

	B 90 g

	d 10-15’

	b × 96

	o 165-175°C

	p × 44

	c 13-16’

READY TO BAKE

10039

MAÏSTRIANGEL

	B 105 g

	d 15’

	b × 50

	o 165-175°C

	p ×60

	c 20-22’

PRETZEL TRIANGEL

	B 100 g

	d 15’

	b × 50

	o 165-175°C

	p × 60

	c 20-22’

Wat de Pretzel Triangel écht bijzonder 

maakt, is de combinatie van bladerdeeg 

met boter en een zoute pretzelkorst. Die 

mix van zacht en krokant, romig en hartig, 

zorgt voor een smaakervaring die je niet 

snel vergeet.

READY TO BAKE

10032
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hartige snacks BLADERDEEG SNACKS

READY TO BAKE

10020

GEVULDE PIZZA MARGHERITA

	B 170 g

	d 15’

	b × 32

	o 165-175°C

	p × 60

	c 22-24’

	s 11.5 cm

READY TO BAKE

10019

GEVULDE PIZZA PROSCIUTTO

	B 180 g

	d 15’

	b × 32

	o 165-175°C

	p × 60

	c 22-24’

	s 11.5 cm

AVOCADO TOMATENSNACK

	B 105 g

	d 15’

	b × 50

	o 165-175°C

	p ×60

	c 20-22’

Driehoekige snack van roomboterdeeg met 

zichtbaar raster, dubbelgevuld met romige, 

pittige avocado en een hartige tomatenmix 

met ui en kaas. De frisse smaakbalans en 

de krokante maïstopping maken het tot 

een verrassend lekker en aantrekkelijk 

tussendoortje.

READY TO BAKE

10122

NIEUW

70 BLADERDEEG SNACKS



READY TO BAKE

10008

PIZZA VEGETARISCHE GROENTE

	B 200 g

	d 15’

	b × 24

	o 165-175°C

	p × 60

	c 22-24’

	s 18 cm

READY TO BAKE

10007

PIZZA HAM-SALAMI

	B 180 g

	d 10-15’

	b × 24

	o 165-175°C

	p × 60

	c 22-24’

	s 18 cm

GEVULDE PIZZA SALAMI 

	B 170 g

	d 15’

	b × 32

	o 165-175°C`

	p × 60

	c 22-24’

	s 11,5 cm

Een klassieker met dubbel zoveel smaak! 

Lekkere pizzasnack, belegd met pittige 

salamischijfjes en gevuld met een smeuiige 

tomaten-kaassaus met oregano.

READY TO BAKE

10018
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READY TO BAKE

1398

RONDE PIZZA GETOMATEERD

	B 285 g

	d 15’

	b × 5  ×  5

	o 165-175°C

	p × 48

	c 6’

	s 29 cm

hartige snacks PIZZABODEMS

READY TO BAKE

1399

RONDE PIZZA NIET-GETOMATEERD

	B 230 g

	d 15’

	b × 5  ×  5

	o 165-175°C

	p × 48

	c 6’

	s 29 cm

READY TO BAKE

1678-01

SPIANATA

	B 230 g

	d 30

	b × 20

	o 185-200°C

	p × 48

	c 5-6’

	s 28 cm

*Verpakt per 5 st in consumentenverpakking

*Verpakt per 5 st in consumentenverpakking

72 PIZZABODEMS



BROODSNACKS 

De ideale snack voor bij de borrel!

Een smeuïge Camembertkaas omringd door 12 
broodjes met 4 verschillende kruidentoppings: 
maanzaad, bbq-kruiden, sesamzaad en oregano.

Tip: Maak een kruisvormige insnijding alvorens 
af te bakken zodat deze tijdens het bakken mooi 
openbloeit.  
Dit vergemakkelijkt het dippen van  
het broodje in de gesmolten kaas.

READY TO BAKE

2202

FLEUR DE CAMEMBERT

	B 530 g

	d 8u/h

	b × 11 × 1

	o 185-200°C

	p ×48

	c 12-14’

	s 21 cm

*Verpakt per 1 st in consumentenverpakking

73BROODSNACKS
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viennoiserie

Croissants�������������������������������������������� p 76

Klassiekers������������������������������������������� p 77

Gevulde viennoiserie������������������������������ p 79

Flappen�����������������������������������������������p 80

Mini���������������������������������������������������� p 81  
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Viennoiserie CROISSANTS

READY TO BAKE

155-11

BOTERCROISSANT

	B 70 g

	d 15’

	b × 60

	o 165-175°C

	p × 64

	c 18-20’

	s 13 cm

READY TO BAKE

10037

HAM-KAAS CROISSANT

	B 110 g

	d 15’

	b × 50

	o 165-175°C

	p × 60

	c 20-22’

READY TO EAT

307527

BOTERCROISSANT

	B 55 g

	d 30’

	b × 72 	p × 32

READY TO BAKE

10030

BAMBERGER CROISSANT

	B 80 g

	d 10-15’

	b × 60

	o 165-175°C

	p × 60

	c 20-22’

76 CROISSANTS



READY TO BAKE

2520

DANISH PECANNOTENKOEK

	B 95 g

	d 15’

	b × 48

	o 185-200°C

	p × 96

	c 18-20’

READY TO BAKE

1260

KOFFIEBROODJE

	B 100 g

	d 30’

	b × 60

	o 165-175°C

	p ×64

	c 18-20’

	s 10 cm

READY TO BAKE

2700

PUDDING ACHT

	B 95 g

	d 15’

	b × 45

	o 165-175°C

	p × 64

	c 18-20’

	s 12.5 cm

READY TO BAKE

1833

CHOCOLADEBROODJE

	B 80 g

	d 15’

	b × 68

	o 165-175°C

	p ×64

	c 18-20’

	s 9.5 cm

READY TO BAKE

1164

CHOCOLADEBROODJE MET PUDDING

	B 90 g

	d 15’

	b × 70

	o 165-175°C

	p × 56

	c 18-20’

	s 10 cm

READY TO EAT

2704

CHOCOLADEBROODJE FULLY BAKED

	B 70 g

	d 30’

	b × 39 	p × 56

KLASSIEKERS
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Viennoiserie KLASSIEKERS

READY TO BAKE

10025

KANEELBROODJE

	B 125 g

	d 10-15’

	b × 50

	o 165-175°C

	p × 60

	c 20-22’

READY TO BAKE

248

TORSADE CHOCOLADE

	B 100 g

	d 15’

	b × 45

	o 165-175°C

	p × 64

	c 20-22’

	s 18 cm

KANEELKRANS

	B 130 g

	d 10-15’

	b × 40

	o 165-175°C

	p × 60

	c 20-22’

Deze met de hand gevormde 
kaneelknoop straalt artisanale kwaliteit 
uit. Hij is overheerlijk dankzij bladerdeeg 
met boter, gecombineerd met een 
kaneelvulling en parelsuiker bestrooiing.

READY TO BAKE

10114

78 KLASSIEKERS



READY TO BAKE

10065

CHOCOLADE EN VANILLECRÈME MAANTJE

	B 125 g

	d 15’

	b × 50

	o 165-175°C

	p × 60

	c 18-20’

READY TO BAKE

2782

FRUITSTRUDEL

	B 470 g

	d 30

	b × 14

	o 165-175°C

	p × 32

	c 3’

	s 13.5 cm

READY TO EAT

2173

DANISH PUFF GELE ROOM

	B 100 g

	d 45

	b × 60 	p × 32 	s 16 cm

GEVULDE VIENNOISERIE

KOKOS-ANANAS TWISTER

	B 100 g

	d 15’

	b × 52

	o 165-175°C

	p × 63

	c 18-20’

	s 20 cm

Extra krokante viennoiserie met pure 
boter, gevuld met een exotische mix 
van kokos en ananas, een originele 
verwennerij die perfect past bij het 
ontbijt of als smaakvol tussendoortje.

READY TO BAKE

3018

NIEUW

*Bestelartikel
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Viennoiserie FLAPPEN

READY TO BAKE

1323

ROOMFLAP

	B 117 g

	d 15’

	b × 32

	o 165-175°C

	p × 80

	c 22-24’

	s 14.5 cm

READY TO BAKE

140-01

KERSENFLAP

	B 125 g

	d 15’

	b × 35

	o 165-175°C

	p × 88

	c 22-24’

	s 20 cm

READY TO BAKE

1360

APPELFLAP

	B 138 g

	d 20’

	b × 40

	o 165-175°C

	p × 56

	c 35’

	s 21.5 cm

80 FLAPPEN
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READY TO BAKE

1831

MINI KOEKEN ASSORTIMENT
MINI CHOCOLADEBROODJE, MINI 
CROISSANT & MINI RONDE SUISSE

	B 30 g

	d 15’

	b × 3  ×  30

	o 165-175°C

	p ×117

	c 12-14’

	s 8,6,6 cm

READY TO BAKE

2523

MINI DANISH PASTRY ASSORTIMENT
MINI PECANNOTENKOEK, MINI KANEELROL,  
MINI VANILLE, FRAMBOOS EN APPEL PASTRY

	B 42 g

	d 15’

	b × 5  ×  24

	o 185-200°C

	p ×96

	c 15’

	s 7 cm

MINI VIENNOISERIE
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patisserie

Berliners���������������������������������������������� p 84

American bakery������������������������������������ p 86

Wafels�������������������������������������������������p 90

Cake & taart�����������������������������������������p 91
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patisserie BERLINERS

READY TO EAT

10067

APPELBERLINER

	B 110 g

	d 60-90’

	b × 40 	p × 52

READY TO EAT

110

BERLINERBOL LEEG

	B 60 g

	d 60’

	b × 48 	p × 48

BERLINER KRAKELING

	B 70 g

	d 60-90’

	b × 48 	p × 40

Luchtige, goudbruin gebakken 
lekkernij met de herkenbaar zachte 
berlinerstructuur, gevormd tot een 
elegante krakeling. Licht gezoet en 
heerlijk zacht van binnen, biedt hij een 
klassieke, eenvoudige verwennerij die 
perfect past bij koffie.

READY TO EAT

10060

84 BERLINERS
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patisserie AMERICAN BAKERY

READY TO EAT

3014

DONUT RED COOKIE

	B 60 g

	d 30’

	b × 36 	p × 112

READY TO EAT

3013

DONUT YELLOW FRUTTI

	B 56 g

	d 30’

	b × 36 	p × 120

DONUT MARSHMALLOW

	B 59 g

	d 30’

	b × 36 	p × 112

Speelse, luchtige donut met een vrolijk 

roze glazuur, rijkelijk bestrooid met zachte 

witte marshmallows. Een zoete, kleurrijke 

traktatie die meteen in het oog springt.

READY TO EAT

3012

NIEUW

NIEUW

NIEUW
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READY TO EAT

2670

MIX GEVULDE DONUTS (4 SRT)

	B 70 g

	d 30’

	b × 4 × 12 	p × 72 	s 9 cm

READY TO EAT

1979-01

DONUTS ASSORTIMENT (4 SRT)

	B 55 g

	d 30’

	b × 4  ×  12 	p ×72 	s 3.5 cm

*Bestelartikel
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patisserie AMERICAN  
BAKERY

READY TO EAT

197-01

MUFFIN DUBBELE CHOCOLADE

	B 75 g

	d 30’

	b × 36 	p ×88 	s 7 cm

READY TO EAT

195-01

MUFFIN NATUREL

	B 75 g

	d 30’

	b × 36 	p ×88 	s 7 cm
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READY TO EAT

10119

YUMMY MUFFIN BLUEBERRY

	B 120 g

	d 30’

	b × 24 	p ×100

READY TO EAT

10117

MUFFIN CHOCOLADE-CHEESECAKE

	B 120 g

	d 30’

	b × 24 	p × 100

YUMMY MUFFIN RED VELVET

	B 120 g

	d 30’

	b × 24 	p ×100

Luchtige frambozenmuffin met een 
rijke, volle smaak en een opvallend 
dieprood kruim met botercrumble. 
Boordevol fruitige frisheid en heerlijk 
zacht van structuur. Een smaakvolle 
verwennerij die perfect past bij elk 
koffiemoment of als kleurrijk accent in 
het dessertassortiment.

READY TO EAT

10118

NIEUW

NIEUW

NIEUW
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patisserie AMERICAN  
BAKERY

READY TO EAT

3017

TRIPLE CHOCOLAT COOKIE

	B 76 g

	d 30’

	b × 30 	p ×169

READY TO EAT

3016

DOUBLE CHOCOLAT COOKIE

	B 76 g

	d 30’

	b × 30 	p × 169

READY TO EAT

2798

LUIKSE WAFEL

	B 100 g

	d 30’

	b × 27 	p × 128

WAFELS

NIEUW

NIEUW

*Individueel verpakt

*Individueel verpakt
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WAFELS

READY TO EAT

845

CHOCOLADE GANACHETAART 12P

	B 1100 g

	d 12u -4°C

	b × 2 	p × 52 	s 26 cm

READY TO EAT

1336

ROOMBOTERCAKE

	B 900 g

	d 2u

	b × 8 	p × 40 	s 27 cm

READY TO EAT

796-01

BOTERCAKE MET CITROEN

	B 320 g

	d 30’

	b × 16 	p × 88 	s 16 cm

CAKE & TAART

*Bestelartikel, verpakt in blister

NIEUW

*Bestelartikel
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CONTACT
Grote Oever 34-C, 7941 BJ Meppel • Nederland 

T. +31 (0)522 25 28 87 • F. +31 (0)522 25 43 85 
www.diversifoods.com • info.nl@diversifoods.com

DIVERSI FOODS  
ALS PARTNER

Onze grootste troef is de snelheid waarmee 
we nieuwe producten aanbieden die inspelen 
op de trends en de behoeften van klanten en 
consumenten.

We ontwikkelen producten op jouw vraag en 
brengen daarnaast frequent eigen innovaties 
op de markt die de verkoop stimuleren.

Je vind bij Diversi Foods uitstekende kwaliteit 
aan een competitieve prijs dankzij ons 
netwerk van efficiënte en flexibele productie-
eenheden.

Assortiment
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