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Ontzorgen, dat is wat versgrossier Volfood 

Versgroothandel uit Barneveld doet voor zijn klanten. 

Volfood levert bijvoorbeeld een compleet assortiment 

voor de barbecue dat bestaat uit pure topproducten. 

Daardoor kunt u zich als versondernemer volledig op de 

verkoop richten.

door Cees Goettsch  

,,De versspecialist heeft in toenemende 
mate te maken met een vraag naar bij-
zondere, vernieuwende producten,” zegt 
directeur/eigenaar van Volfood Gilles de 
Jager: ,,Wat wij bieden zijn klanten-
bindende producten, onderscheidend 
van de retail, waarmee men een uitste-
kende marge kan halen. Voor deze zomer 
hebben wij weer een zeer compleet assor-
timent voor de barbecue. Volop keuze in 
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Het aanbod op de barbecue-
markt is enorm. Het is voor ons 
ieder jaar weer een uitdaging 
om voor u een passend assorti-
ment samen te stellen waarmee 
u zich kunt onderscheiden als 
dé specialist. Volfood levert een 
breed scala aan spiesen, magere 
shaslicks, de luxe visspies met 
zalm en zelfs een vegetarische 
shaslick en alle soorten geregen 
op de gunshapespies. Het aan-
bod maaltijd- & toastsalades en 
sauzen is heel compleet: Bieze, 
Bonfait, Epos, Elite, Hansel, 
Johma/VH, N&N, Wijko/Heinz 
en diverse andere merken/pro-
ducten. 

Helemaal geweldig voor de bar-
becue zijn de Iberische varkens-
vleesspecialiteiten van het 100% 
Duroc varken van Batallé. Dit is 
zo óngelooflijk mals en bijzonder 
van smaak, van onze klanten 
weten wij dat hun klanten hier 
speciaal voor terugkomen in de 
winkel! Het beste resultaat is bij-
voorbeeld een stukje lomo met 
alleen een heel klein beetje zout, 
kort aanbraden op de barbecue 
en smullen maar! Een ware 
sensatie!

Volfood levert vers fruit van 
FruitCup. Dit is de specialist 
op het gebied van het bewer-
ken van dagvers fruit. Dagelijks 
bewerken zij, in HACCP gecer-
tificeerde productie ruimte, op 
ambachtelijke wijze vers fruit tot 

overheerlijke vers fruitsalades, 
verkrijgbaar in diverse samen-
stellingen, verpakkingshoeveel-
heden.en vooral hét sterke punt: 
droog fruit, dus zonder sap! 
Door deze snelle werkwijze en 
frequente levering is het niet 
noodzakelijk om conserverings-
middelen toe te voegen aan 
deze producten, waardoor deze 
fruitsalades hun natuurlijk lek-
kere smaak behouden.

Het nonfood-assortiment van 
Volfood is zeer compleet en van 
hetzelfde hogekwaliteitsniveau 
als de rest van het bedrijf. Mooi 
voorbeeld hiervan is de Cater-
plate. Deze all-in-one disposable 
plate heeft een luxe moderne 
uitstraling, is een stuk goedkoper 
dan porselein. Omdat het bord 
een (wijn)glashouder heeft en 
ruimte biedt voor 2 sauzen, is 
het bij uitstek geschikt voor 
partijen, buffetten, en barbecues.

GALBANI
Van oudsher streeft Galbani 
naar een productie met respect 
voor de traditie en het uitvoe-
ren van strenge controles. De 
kwaliteit van de producten en 
de zorg voor de gezondheid van 
de gebruikers zijn belangrijk. 
Galbani levert een breed assor-
timent van diverse smaken en 
soorten salami’s, gedroogde 
ham/prosciutto, gekookte 
ham/cotto, mortadella, bresa-
ola, pancetta, speck en coppa. 

Daarnaast zijn zij leverancier van 
tal van Italiaanse kazen zoals de 
Santa Lucia Mozzarella. Galbani 
wordt selectief gedistribueerd. 
Mede hierdoor geeft het de spe-
ciaalzaak nog een significante 
mogelijkheid tot onderscheid: 
de selectieve distributie doet 
de kwaliteit van het product 
recht en beschermt het tevens 
tegen een ongewenst actiemid-
del. Volfood is één van de vijf 
Galbani grossiers voor de Neder-
landse markt en bedient de 
regio Midden-Nederland.

PETIT PIERRE
Het merk Petit Pierre staat 
synoniem voor topkwaliteit in 
bake-off en make-off speciali-
teiten. Dat zie je, dat ruik je, dat 
proef je. 

De merkwaarden van Petit Pierre 
zijn gebouwd op de combina-
tie van de fijnste ingrediënten, 
ambachtelijk vakmanschap, ken-
nis van de markt, uw klanten, 
service en serviceproducten die 
tot in de puntjes zijn afgestemd 
op uw onderneming en klanten. 

Het resultaat is een ongelooflijk 
rijk assortiment brood. Het beste 
dat u uw klanten kunt bieden. 
Dat maakt van Petit Pierre niet 
zomaar een merk, maar het 
keurmerk van kleur, smaak en 
geur in bake-off en make-off.
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spiesen, vleesspecialiteiten, salades en 
sauzen, maar ook borden bestek, schalen 
enzovoort. Eén telefoontje naar Volfood en 
u heeft alles in huis om uw klanten eens 
flink te verwennen deze zomer.” 

HELP, ‘T REGENT!
We weten allemaal dat de Nederlandse 
zomer niet alleen maar zon geeft,” gaat 
Gilles enthousiast verder. ,,Ook daar kun 
je als specialist een antwoord op geven. 
Denk aan het leveren van lekkere maal-

tijdsalades of salades voor op brood. 
Waarvoor wij een geweldig assortiment 
bake-off broodjes hebben van Petit Pierre. 
We hebben een mooi assortiment buiten-
landse vleeswaren en kazen, bijvoorbeeld 
van Galbani, meer dan voldoende om the-
madagen mee in te vullen. Wat ons betreft 
bent u niet afhankelijk van mooi weer om 
te scoren deze zomer!”

T JE GOED DEZE ZOMER

i]  Volfood Versgroothandel, 
Barneveld 
(0342) 452 030 
info@volfood.nl 
www.volfood.nl

KLANTEN AAN 
HET WOORD

,,Bij Volfood ben je geen num-
mer,” zegt Keurslager Richard 
van Norden uit Amersfoort. 
,,Volfood heeft een topassorti-
ment met veel versspecialiteiten 
waarmee je je echt kunt onder-
scheiden van het grootwinkelbe-
drijf. De service is heel goed, er 
wordt niet gedacht in problemen 
maar in oplossingen, en de 
prijs/kwaliteitverhouding is ook 
uitstekend. Daarnaast zijn ze ook 
nog eens zeer compleet in hun 
assortiment. Voor de barbecue 
bijvoorbeeld kun je er echt alles 
krijgen, van spiesen tot broodjes 
en van een echte versfruitsalade 
tot bestek. Kortom, een grossier 
waar je als zelfstandig onderne-
mer echt iets aan hebt.” 

Slager Albert Augustinus uit 
Tiel: ,, Al 25 jaar doe ik zaken 
met Volfood, toen nog ‘De Gel-
derse Vleeswaren’. Dat is best 
een prestatie, want ik ben zeer 
kritisch.  Volfood levert uitste-
kende spullen, op tijd en tegen 
redelijke prijzen. Gilles de Jager 
heeft de zaak een behoorlijke 
impuls gegeven naar vernieu-
wing. Het assortiment is nog 
completer geworden.”


