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De verleiding van Batallé…

Snij op de zijkanten geleidelijk 
overtollig vet, zwoerd en smout weg.
Zo heb je steeds de zuiverste smaak. 
Snij horizontaal en parallel aan het 
been.

Bewaar uw ham/schouder in een droge, 
luchtige plek op omgevingstemperatuur. 
Leg over de ham een fijne doek zodat 
ze kan blijven ademen.

Ham ontbeend / blok: leg de ham 
zo op de machine dat je eerst de volle 
spier aansnijdt. Dus naar de kant waar 
de ham werd opengesneden tijdens 
het uitbenen. In het geval van de ham 
ontbeend, traditionele vorm, kan je het 
snijrendement vergroten door de ham 
lichtjes schuin aan te snijden.

Gebruik steeds een hammes en snij 
fijne schijfjes over de hele breedte van 
de ham inclusief een boordje vet.

Ham met poot:
Het snijden van de ham is uiterst 
belangrijk en heeft gevolgen voor 
smaak en bewaring.
Wij raden aan de ham eerst aan te 
snijden  ‘contramaza’.

Zodra je het been heb bereikt, draai 
de ham om en start met de ‘maza’, 
het dikste stuk van de ham..

contramaza

Versnijding hammen:

Wij besteden veel zorg aan de gezondheid en het welzijn van 
onze Duroc-varkens. Het is de enige garantie op maximale 
vleeskwaliteit.

Batallé: U zal er weg van zijn

maza

contramaza

maza



CárnicaSelección

Wij, de familie Batallé en ons team,
focussen op het brengen van
topkwaliteitsproducten om aan uw vragen te 
voldoen….en daar slagen we ook in door 

Een gegarandeerde traceerbaarheid.

Wij hebben perfecte controle over:
Genetische selectie, boerderijen, 
voederproductie, slachten, versnijden, 
gespecialiseerde logistiek en hammenrijperij.

Het intramusculair vet, de zachte en sappige textuur, 
de kleur en fantastische smaak  maken ons vlees 
authentiek.

Duroc Batallé is uniek:
We hebben de grootste stapel raszuivere duroc-varkens
in Europa

… geniet ten volle van de smaak van de Batallé producten...

Van boerderij tot in uw bord

In Granada met zicht op de Sierra Nevada, 
rijpen en drogen we onze hammen met veel 

kennis op traditionele wijze.
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